EN Electric BBQ

FR Barbecue électrique

PL Grill elektryczny

RO Gratar electric

EN IMPORTANT - These instructions are for your safety. Please read through
them thoroughly prior to handling the product and retain them for future
reference.

FR IMPORTANT : Ces instructions sont données pour votre sécurité. Merci
de les lire attentivement avant de manipuler le produit et de les conserver
pour référence.

PL WAZNE — Niniejsza instrukcja zostata opracowana w celu zapewnienia
bezpieczenstwa uzytkownikowi. Nalezy jg doktadnie przeczytaé przed
obstugg produktu i zachowac¢ do wykorzystania w przysztosSci.

RO IMPORTANT - Aceste instructiuni sunt pentru siguranta ta. Citeste-le cu
atentie inainte de montarea produsului si pastreaza-le pentru consultare
ulterioara.
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EN Parts FR Pieces PL Czesci RO Piese

Y
Q

02. x2 03. x1 04. x2

06. x3 07. x2 08. x1

09. x2 10. x4 11. x1 12. x2

= % =

17. (A) x16 18. (B) x24 19. (C) x4 20. (D) x1
(1/4 - 20 mm) (5/32 - 32 mm)
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EN Product description FR Description du produit PL Opis produktu RO Descrierea produsului

EN 1.Lid 2. Sideshelf 3. Control panel 4. Power plug

FR 1. Couvercle 2. Tablette latérale 3. Panneau de commande 4. Prise d'alimentation

PL 1.Pokrywa 2.Pdtkaboczna 3. Panel sterowania 4. Wtyczka

RO 1.Capac 2. Masuta laterala 3. Panoul de control 4. Fisa
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& EN Guarantee FR Garantie PL Gwarancja

RO Garantie

EN

Safety
¢ For domestic OUTDOORS use only. Do not use indoors.

WARNING: CONTAINS SMALL PARTS. KEEP
OUT OF REACH OF CHILDREN.

» Please dispose all plastic bags carefully and keep it away from
children.
IMPORTANT: WHILST EVERY CARE IS TAKEN
& IN THE MANUFACTURE OF THIS PRODUCT,
CARE MUST BE TAKEN DURING ASSEMBLY IN
CASE SHARP EDGES ARE PRESENT.

X

X8V

*  The supply cord should be regularly examined for signs of damage
and the appliance is not to be used if the cord is damaged.

» If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

» The appliance must not be immersed into water for cleaning.

*  When positioning, ensure the unit is at minimum of 1 metre away
from flammable items, materials, surfaces or structures.

DO NOT move the appliance during use.

DO NOT leave this product unattended when in use.

¢ The handle may become very hot during use. Always open the hood
(if present) using oven gloves or mittens holding the centre of the
handle.

«  Be careful when handling metal parts of a lit barbecue, as they are
likely to become hot.

« Take care when opening the hood (if present) to ensure that hot
steam does not burn you.

» Keep children and pets at a safe distance from the unit when in use.

*  Turn off the controller after use.

* The appliance should be supplied through a residual current device
(RCD) having a rated residual operating current not exceeding
30 mA.

e Use only on firm level ground.

* Do not sit on side shelve.

» Take care to ensure that it is not placed UNDER any combustible
surface or material.

» Do not use this appliance near a swimming pool or any body of water
e.g. garden pond.

« The appliance is to be connected to a socket-outlet having an
earthing contact.

«  Connection through an extension lead is not recommended.

« If an extension lead is used, it must be designed for outdoor use and
rated at least 10 A 230 V.

* Use the shortest length extension lead possible.

* Never connect 2 or more extension leads together.

» Always fully unwind a reel extension cable as they will overheat if
cable is left on the reel.

* Locate the power cord away from high traffic areas.
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» If using an extension lead make sure no other appliances are
plugged into the device at the same time.

* Keep the plug and socket connection dry and above ground.

* Completely unwind the power cord and keep it clear of the appliance
body.

* Keep the power cord and plug away from any heat source.

* Make sure the temperature controller is securely fixed onto the body.

»  Confirm all control knobs are in the off position.

IMPORTANT: FLARE UPS CAN OCCUR FROM
& RESIDUE FAT AND JUICES DRIPPING ONTO
THE HOT HEATING ELEMENT.
» To control flare-up, it is advisable to trim away excess fat from meat
and poultry before grilling.
» If aflare up occurs, do not use water to put out fire. Turn the grill to
OFF. Unplug the power cord and wait for the grill to cool.
» Always protect your hands when handling anything near the cooking
surface of the appliance.
*  When you have finished using your appliance, turn the control to

the “Off” position, then remove the plug from socket. Wait until the
appliance is sufficiently cool before closing the hood / lid.

WARNING: CHARCOAL OR SIMILAR
COMBUSTIBLE FUELS MUST NOT BE USED
WITH THIS APPLIANCE.

» This product is not suitable for use with Lava Rock.

» Do not use the appliance as a heater.

* The use of oven gloves or mittens is recommended when handling
hot surfaces.

WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY
HOT. KEEP YOUNG CHILDREN AWAY.

» DO NOT cook with the hood / lid (if present) down when the control
knobs are set to ‘HIGH’ - this will damage your appliance.

» Never overload the grill with food - evenly space over the cooking
grill surface.

* In the event of an uncontrollable fire, immediately unplug the power
cord and call for help. DO NOT PUT YOURSELF AT RISK!

* Ensure aerosols are not used near this unit when in use.

» Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be altered by
the user.

CAUTION: EATING RAW OR UNDER COOKED
& MEAT CAN CAUSE FOOD POISONING
(E.G. BACTERIA STRAINS SUCH AS E. COLI).
*  Pre-cooking of larger meat or joints is recommended before finally
cooking on your barbecue.

* The plug and its socket-outlet shall be not exposed on the rain and
splashing water.

Technical specifications

Reference: 5063022571908

Rated voltage: 220-240 V~,50/60 Hz

Nominal power: 2500 W

IP: P24

This product complies with conformity requirements of
the applicable European Regulations or Directives.

q

Waste electrical products should not be disposed of
with household waste. Please recycle where facilities
exist. Check with your Local Authority or local store for
recycling advice.

hi¢
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Guarantee

We take special care to select high quality materials and use
manufacturing techniques that allow us to create products incorporating
design and durability. This product has a manufacturer’s guarantee

of 2 years against manufacturing defects, from the date of purchase

(if bought in store) or date of delivery (if bought online), at no additional
cost for normal (non-professional or commercial) household use.

To make a claim under this guarantee, you must present your proof of
purchase (such as a sales receipt, purchase invoice or other evidence
admissible under applicable law), please keep your proof of purchase

in a safe place. For this guarantee to apply, the product you purchased
must be new, it will not apply to second hand or display products. Unless
stated otherwise by applicable law, any replacement product issued
under this guarantee will only be guaranteed until expiry of the original
period guarantee period.

This guarantee covers product failures and malfunctions provided the
product was used for the purpose for which it is intended and subject

to installation, cleaning, care and maintenance in accordance with the
information contained in these terms and conditions, in the user manual
and standard practice, provided that standard practice does not conflict
with the user manual.

This guarantee does not cover defects and damage caused by normal
wear and tear or damage that could be the result of improper use, faulty
installation or assembly, neglect, accident, misuse, or modification of
the product. Unless stated otherwise by applicable law, this guarantee
will not cover, in any case, ancillary costs (shipping, movement, costs of
uninstalling and reinstalling, labour etc), or direct and indirect damage.

If the product is defective, we will, within a reasonable time, replace,
refund or provide spare parts.

Rights under this guarantee are enforceable in the country in which you
purchased this product. Guarantee related queries should be addressed
to the store you purchased this product from.

The guarantee is in addition to and does not affect your statutory rights.

IMPORTANT - RETAIN FOR
FUTURE REFERENCE:
READ CAREFULLY

FR

Sécurité

+  Pour un usage domestique, en EXTERIEUR uniquement. N'utilisez
pas le barbecue a l'intérieur.

AVERTISSEMENT : CONTIENT DES PETITES
PIECES. TENIR HORS DE PORTEE DES
ENFANTS.

* Mettre tous les sacs en plastique au rebut et les garder hors de
portée des enfants.

IMPORTANT : MEME SI TOUTES LES

& PRECAUTIONS ONT ETE PRISES LORS DE
LA FABRICATION DE CE PRODUIT, BIEN
FAIRE ATTENTION LORS DE LASSEMBLAGE,
CAR IL PEUT COMPORTER DES BORDS

A\

TRANCHANTS.

X8V
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* Le cordon d’alimentation doit étre régulierement examiné a la
recherche de tout signe de dommages. L'appareil ne doit pas étre
utilisé si le cordon est endommagé.

» Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son prestataire de service ou une personne qualifiée
afin d’éviter tout danger.

* Lappareil ne doit pas étre plongé dans I'’eau pour étre nettoyé.

» Lors de linstallation, s’assurer que I'unité se trouve a au moins
1 metre de tout objet, matériau, surface ou structure inflammable.

* NE PAS déplacer l'appareil pendant l'utilisation.

» NE PAS laisser ce produit sans surveillance lorsqu’il est en cours
d’utilisation.

» La poignée peut devenir trés chaude lors de I'utilisation. Lors de
I'ouverture du couvercle (si présent), veiller a toujours porter des
maniques et a le saisir par le centre de la poignée.

* Manipuler avec précaution les parties métalliques d’'un barbecue
allumé, car elles risquent de chauffer.

» Lors de l'ouverture du couvercle (si présent), faire attention a ne pas
se briler avec la vapeur chaude.

» Tenir les enfants et les animaux a une distance sire de l'unité lors
de I'utilisation.

+  Eteindre le régulateur aprés utilisation.

» Lappareil doit étre alimenté au moyen d’un dispositif a courant
résiduel (DDR) ayant une intensité de courant résiduel de réponse
ne dépassant pas 30 mA.

« A utiliser uniquement sur une surface stable et plane.

* Ne pas s’asseoir sur la tablette latérale.

* Bien s’assurer qu'il n’est pas placé SOUS une surface ou un
matériau combustible.

* Ne pas utiliser cet appareil a proximité d’une piscine ou d’un corps
d’eau, comme un bassin de jardin.

» Lappareil doit étre branché a une prise de courant dotée d’'un
contact de mise a la terre.

* |l est déconseillé de brancher I'appareil sur une rallonge.

» Siune rallonge est utilisée, elle doit étre congue pour une utilisation
en extérieur et supporter une intensité minimale de 10 A ainsi qu’une
tension de 230 V.

» Utiliser une rallonge aussi courte que possible.

* Ne jamais raccorder 2 rallonges ou plus I'une a l'autre.

»  Toujours dérouler complétement la rallonge de son enrouleur, car
elle risque de surchauffer si elle reste sur I'enrouleur.

«+ Eloigner le cordon d’alimentation des zones avec une fréquence de
passage élevée.

* En cas d'utilisation d’une rallonge, s’assurer qu’aucun autre appareil
n’est branché simultanément sur celle-ci.

* Maintenir le raccordement entre la fiche et la prise sec et au-dessus
du sol.

» Dérouler complétement le cordon d’alimentation et le tenir éloigné
du corps de l'appareil.

» Tenir le cordon d’alimentation et la prise a I'écart de toute source de
chaleur.

» S’assurer que le régulateur de température est solidement fixé sur le
corps du produit.

» Vérifier que tous les boutons de commande se trouvent sur la
position d’arrét.

IMPORTANT : DES FLAMMES HAUTES
PEUVENT SE FORMER A CAUSE DES RESIDUS
DE GRAISSE ET DE JUS QUI COULENT SUR
LES PARTIES CHAUDES DE LELEMENT
CHAUFFANT.

* Pour contréler les flammes hautes, il est conseillé d’enlever I'exces
de graisse sur la viande et la volaille avant la cuisson.

* En cas de flammes hautes, ne pas utiliser d’eau pour éteindre le feu.
Eteindre la grille de cuisson. Débrancher le cordon d’alimentation et
attendre que la grille de cuisson refroidisse.

»  Toujours protéger ses mains lors de la manipulation de tout élément
situé prés de la surface de cuisson de l'appareil.

* Une fois l'utilisation terminée, placer la commande en position
« off », puis débrancher la fiche de la prise. Attendre que I'appareil
ait suffisamment refroidi pour fermer le couvercle.

AVERTISSEMENT : NE PAS UTILISER DE
CHARBON OU DE COMBUSTIBLES SIMILAIRES
AVEC CET APPAREIL.

»  Ce produit ne convient pas a un usage avec de la pierre de lave.
* Ne pas se servir de I'appareil comme d’un chauffage.
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* Il estrecommandé de porter des maniques pour manipuler des
surfaces chaudes.

AVERTISSEMENT : LES PARTIES ACCESSIBLES
PEUVENT ETRE TRES CHAUDES. TENIR LES
JEUNES ENFANTS A L'ECART.

» NE PAS cuisiner avec le couvercle (si présent) abaissé lorsque les

boutons de commande sont réglés sur « HIGH » (élevé) : 'appareil
risquerait d’étre endommageé.

* Ne jamais mettre trop d’aliments sur la grille de cuisson : les répartir

uniformément sur la surface de la grille de cuisson.

* En cas d’'incendie incontrolable, débrancher immédiatement le
cordon d’alimentation et appeler les pompiers. NE VOUS METTEZ
PAS EN DANGER !

*  Veiller a ne pas utiliser d’aérosols a proximité de cette unité
lorsqu’elle est en marche.

* Les pieces étanchéifiées par le fabricant ou son agent ne doivent
pas étre modifiées par l'utilisateur.

ATTENTION : MANGER DE LA VIANDE
& CRUE OU INSUFFISAMMENT CUITE
PEUT PROVOQUER DES INTOXICATIONS
ALIMENTAIRES (DUES, PAR EXEMPLE, AUX
SOUCHES DE BACTERIES COMME E. COLI).
« La précuisson des grosses piéces de viande ou des rétis est
recommandée avant la cuisson sur le barbecue.

» Lafiche et sa prise ne doivent pas étre exposées a la pluie et aux
éclaboussures.

Caractéristiques techniques

Référence : 5063022571908

Tension nominale : 220-240 V~, 50/60 Hz

Puissance nominale : 2500 W

IP: P24

Ce produit est conforme aux exigences de conformité
des réglements ou directives européennes applicables.

Les produits électriques usagés ne doivent pas étre
mis au rebut avec les déchets ménagers. Recycler le
produit si des installations sont prévues a cet effet. Se
renseigner aupres des autorités locales ou du magasin
pour plus d'informations sur le recyclage.

C€
z

Garantie

Nous veillons tout particulierement a sélectionner des matériaux
de haute qualité et a utiliser des techniques de fabrication qui nous
permettent de créer des produits a la fois design et durables. Ce
produit bénéficie d’'une garantie fabricant de 2 ans couvrant les
défauts de fabrication a compter de la date d’achat (en cas d’achat
en magasin) ou de la date de livraison (en cas d’achat sur Internet),
sans colt supplémentaire pour une utilisation domestique normale
(non commerciale ni professionnelle).

Pour déposer une réclamation au titre de cette garantie, vous devez
présenter votre preuve d’achat (ticket de caisse, facture d’achat ou
toute autre preuve recevable en vertu de la loi en vigueur). Conservez
votre preuve d’achat dans un endroit sir. Pour que cette garantie soit
applicable, le produit que vous avez acheté doit étre neuf. La garantie
ne s’applique pas aux produits d'occasion ou aux modeéles d’exposition.
Sauf indication contraire prévue par la loi en vigueur, tout produit de
remplacement fourni au titre de la présente garantie ne sera garanti que
jusqu’a expiration de la période de garantie initiale.

Cette garantie couvre les défaillances et dysfonctionnements du
produit, sous réserve que le produit ait été utilisé conformément

a l'usage pour lequel il a été congu, qu’il ait été installé, nettoyé

et entretenu conformément aux informations contenues dans les
présentes conditions générales ainsi que dans le manuel d'utilisation, et
conformément a la pratique, sous réserve que celles-ci n’aillent pas a
I'encontre du manuel d'utilisation.
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Cette garantie ne couvre pas les défauts et dommages causés par
I'usure normale ni les dommages pouvant résulter d’'une utilisation
non conforme, d’'une installation ou d’'un assemblage défectueux, ou
d’une négligence, d’un accident, d’'une mauvaise utilisation ou d’une
modification du produit. Sauf indication contraire prévue par la loi en
vigueur, cette garantie ne couvre en aucun cas les colts accessoires
(expédition, transport, frais de désinstallation et réinstallation, main
d’ceuvre, etc.), ni les dommages directs et indirects.

Si le produit est défectueux, nous nous engageons, dans un délai
raisonnable, a remplacer, rembourser ou fournir les piéces de rechange.

Cette garantie est valable dans le pays ou vous avez acheté ce produit.
Toute demande au titre de la garantie doit étre adressée au magasin ou
vous avez acheté ce produit.

Cette garantie s’'ajoute a vos droits au titre de la loi, sans les affecter.

Si vous avez acheté ce produit en France, en plus de cette garantie
commerciale, le vendeur reste tenu de respecter la garantie Iégale

de conformité prévue par les articles L217-4 a L217-14 du Code de la
consommation et aux articles qui concernent les vices cachés de la
chose vendue dans les conditions prévues aux articles 1641 a 1648 et
2232 du Code civil. Le distributeur aupres duquel vous avez acheté ce
produit répond de tout défaut de conformité ou vice caché du produit,
conformément aux présentes dispositions.

En vertu de l'article L217-16 du Code de la consommation, lorsque
'acheteur demande au vendeur, pendant la durée de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la
réparation d’'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d’au moins sept jours vient s’ajouter a la
durée de la garantie qui reste a courir. Cette période court a compter de
la demande d’intervention de I'acheteur ou de la mise a disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise a disposition est postérieure
a la demande d’intervention. Garantie légale de conformité (extrait du
Code de la consommation) : Article L217-4 du Code de la consommation
- Le vendeur doit livrer un bien conforme au contrat et répond des
défauts de conformité existant lors de la livraison. |l répond également
des défauts de conformité résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de I'installation lorsque celle-ci a été mise a sa charge par
le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité. Article L217-5 du
Code de la consommation - Le bien est conforme au contrat : 1. S'il est
adapté a l'objectif généralement prévu pour des biens similaires et, le
cas échéant : s'il correspond a la description donnée par le vendeur et
possede les qualités présentées par le vendeur a I'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modele ; s'il présente des qualités que I'acheteur
peut légitimement attendre au regard des déclarations publiques faites
par le vendeur, par le fabricant ou par son représentant, notamment
dans la publicité ou I'étiquetage ; 2. Ou s'il présente les caractéristiques
définies d’'un commun accord par les parties ou est propre a tout usage
spécial recherché par I'acheteur, porté a la connaissance du vendeur et
que ce dernier a accepté. Article L217-12 du Code de la consommation -
Toute réclamation suite a un défaut de conformité est limitée a deux ans
a compter de la livraison du bien. Garantie lIégale sur les vices cachés
(extrait du Code de la consommation) : Article 1641 du Code civil - Le
vendeur est tenu de la garantie en cas de défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre a l'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou
n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus. Article 1648
du Code civil (alinéa 1) - Toute réclamation résultant de vices cachés
doit étre faite par I'acheteur dans un délai de deux ans a compter de la
découverte du vice.

IMPORTANT - A CONSERVER
POUR CONSULTATION
ULTERIEURE : A LIRE
ATTENTIVEMENT
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PL * Nalezy zawsze catkowicie rozwing¢ przediuzacz bebnowy,
w przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania przewodu

Bezpleczenstwo pozostawionego na bebnie.
«  Wyltgcznie do uzytku ZEWNETRZNEGO w gospodarstwie * Przewdd zasilania nalezy uktada¢ z dala od intensywnie
domowym. Nie uzywa¢ wewnatrz pomieszczen. uzytkowanych miejsc.

* W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy upewnic sie, ze nie

OST,RZEZENIE: ZAWIERA,MALE sg do niego podtgczone zadne inne urzadzenia.
CZESCL PRZECHOWYWAC W MIEJSCU * Miejsce podtgczenia wtyczki do gniazda musi byé suche i musi

NIEDOSTEPNYM DLA DZIECI. znajdowac sie nad ziemia.

* Nalezy catkowicie rozwing¢ przewdd zasilania i trzymac go z dala od
obudowy urzgdzenia.

*  Trzymac przewdd zasilania i wtyczke z dala od zrodet ciepta.

WAZNE: PRODUKT ZOSTAL WYKONANY Z + Nalezy upewnic¢ sie, ze regulator temperatury jest solidnie
ODPOWIEDNIA STARANNOSCIA, JEDNAK zamocowany do ObUdO‘{VY- . o
NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC PODCZAS . Sp*rayvdz_lc,oclz:)'/:}fvszystkle pokretta sterujgce znajdujg sie w
MONTAZU Z POWODU MOZLIWOSCI polosenit,

» Nalezy odpowiednio zutylizowa¢ wszystkie worki z tworzywa
sztucznego i trzymac je z dala od dzieci.

WYSTEPOWANIA OSTRYCH KRAWEDZI. WAZNE: PLOMIENIE MOGA POWSTAC Z
POWODU RESZTEK TEUSZCZU | SOKOW
A SKAPUJACYCH NA GORACY ELEMENT
GRZEWCZY.
X x * Aby zapobiec powstawaniu zbyt duzych ptomieni, przed
grillowaniem zalecane jest usunigcie nadmiaru ttuszczu z miesa.

* W przypadku pojawienia si¢ ptomieni nie wolno uzywa¢ wody do
gaszenia ognia. Wytgczy¢ grill (,OFF”). Odtgczy¢ przewdd zasilania
i zaczekac¢ na ostygniecie grilla.

* Podczas pracy w poblizu powierzchni do grillowania zawsze nalezy
chronic rece.

* Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia ustawic pokretto sterujgce

w potozeniu ,OFF”, a nastepnie wyjg¢ wtyczke z gniazda. Przed
* zamknieciem pokrywy nalezy odczeka¢, az urzgdzenie ostygnie.

C OSTRZEZENIE: DO ZASILANIA URZADZENIA

X

_’

NIE WOLNO UZYWAC WEGLA DRZEWNEGO
ANI PODOBNYCH PALIW PALNYCH.

*  Produkt nie jest odpowiedni do stosowania z kamieniami lawowymi.
* Nie uzywac urzadzenia jako grzejnika.

+  Przewdd zasilania nalezy regularnie sprawdzac pod katem +  Zaleca sig uzywanie rekawic kuchennych w przypadku pracy przy
uszkodzen; urzgdzenia nie nalezy uzywac, jesli przewdd jest goracych powierzchniach.
uszkodzony. . .

« Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, powinien on ze OSTRZEZENIE: ODSI’_ONlETE CZESC| ,MOGA
wzgledow bezpieczenstwa zostaé wymieniony przez producenta, BYC BARDZO GORACE. NIE ZEZWALAC, ABY

W POBLIZU PRZEBYWALY MALE DZIECI.

*  NIE WOLNO grillowa¢ z uzyciem pokrywy (jesli wystepuje), gdy
pokretta sterujgce znajdujg sie w pozycji ,HIGH” — spowoduje to
uszkodzenie urzadzenia.

* Nie wolno naktada¢ nadmiernych ilosci jedzenia na grilla — powinno
by¢ ono réwnomiernie roztozone na catej powierzchni do grillowania.

* W razie wystgpienia niekontrolowanego pozaru nalezy natychmiast
odtgczyé przewdd zasilania i wezwaé pomoc. NIE NARAZAC SIE
NA RYZYKO!

* Podczas pracy w poblizu urzadzenia nie wolno uzywac¢ aerozoli.

»  Czesci uszczelnione przez producenta lub jego przedstawiciela nie
moga by¢ zmieniane przez uzytkownika.

przedstawiciela serwisowego lub inng osobe o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Urzadzenia nie wolno czysci¢ poprzez zanurzenie w wodzie.

* Urzadzenie nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 1 metra od
tatwopalnych przedmiotéw, materiatéw, powierzchni i konstrukgji.

* NIE przesuwac urzgdzenia podczas uzytkowania.

» W trakcie uzytkowania produktu NIE NALEZY pozostawia¢ go bez
nadzoru.

¢ Uchwyt moze sie mocno nagrzewac podczas pracy. Zawsze
otwiera¢ pokrywe (jesli wystepuje) w rekawicach, trzymajac
srodkowg czes$¢ uchwytu.

* Podczas obchodzenia sie z metalowymi czesciami rozpalonego
grilla zachowywac ostroznosc¢, poniewaz mogg sie nagrzewac.

* Podczas otwierania pokrywy (jesli wystepuje) nalezy zachowac UWAGA: SPOZYWANIE SUROWEGO
ostroznosc¢, aby nie dopusci¢ do poparzenia gorgcg para. & LUB NIEDOGOTOWANEGO MlESA MOZE

* Podczas uzytkowania urzadzenia dzieci i zwierzeta domowe SPOWODOWAC ZATRUCIE POKARMOWE (NP

powinny znajdowac si¢ w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

* Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ regulator. SZCZEPEM BAKTERII E. COLI)-
+ Obwad zasilania urzadzenia nalezy wyposazy¢ w wytgcznik +  Przed wytozeniem wiekszych porcji migsa na grill zaleca sie ich
réznicowoprgdowy (RCD) o znamionowym natgzeniu pradu wstepne podgotowanie.
resztkowego nie wyzszym niz 30 mA. +  Nie naraza¢ wtyczki ani gniazda na dziatanie deszczu i rozpryski
* Uzywac tylko na twardej, rownej powierzchni. wody.
* Nie siadac¢ na pétce bocznej.
* Nalezy upewnic sie, ze produkt nie znajduje sie POD tatwopalng Dane techniczne

powierzchnig lub materiatem.

» Nie uzywac¢ urzagdzenia w poblizu basenéw ani innych zbiornikédw
wodnych, np. oczek wodnych. Oznaczenie: 5063022571908

* Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie zaleca sie podtgczania urzadzenia do przedtuzacza.

* W przypadku korzystania z przedtuzacza musi on by¢ przeznaczony
do uzytku na zewnatrz i zapewnia¢ parametry znamionowe co Stopien ochrony IP: P24
najmniej 10 A 230V.

* Nalezy uzy¢ mozliwie najkrotszego przedtuzacza.

* Nie wolno taczy¢ ze sobg dwdch lub wiecej przedtuzaczy.

Napiecie znamionowe: 220-240 V~, 50/60 Hz

Moc znamionowa: 2500 W
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Produkt spetnia wymogi zgodnosci z odnosnymi
przepisami lub dyrektywami europejskimi.

3

Zuzytych produktow elektrycznych nie nalezy wyrzucac
z odpadami komunalnymi. Nalezy je przekaza¢ do
recyklingu w przeznaczonych do tego miejscach.

Aby uzyskac¢ informacje dotyczace recyklingu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub punktem
sprzedazy.

z

Gwarancja

Przyktadamy szczegolng wage do tego, aby wybieraé materiaty wysokiej
jakosci i stosowac¢ techniki produkcyjne, ktére umozliwiajg tworzenie
wytrzymatych, a zarazem atrakcyjnych produktéw. Ten produkt ma
gwarancje producenta na 2 lat, ktéra obejmuje wady produkcyjne,
poczawszy od daty zakupu (zakup w sklepie) lub dostawy (zakup

przez Internet) bez dodatkowych kosztéow w przypadku normalnego
(nieprofesjonalnego lub niekomercyjnego) uzytku domowego.

Aby dokonaé¢ zgtoszenia reklamacyjnego, nalezy przedstawi¢ dowod
zakupu (np. paragon, fakture lub inny dowdd na mocy obowigzujacych
przepiséw prawa). Dowdd zakupu nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu. Gwarancja obejmuje produkty nowe; nie obejmuje produktéw
uzywanych lub z ekspozycji. Produkt zamienny objety niniejszg
gwarancjg bedzie nig objety az do wygasniecia okresu obowigzywania
gwarancji oryginalnego produktu, chyba ze okreslono inaczej w
obowigzujgcych przepisach prawa.

Niniejsza gwarancja obejmuje wady i uszkodzenia produktu, pod
warunkiem ze produkt byt uzywany zgodnie z przeznaczeniem oraz
zamontowany, czyszczony i konserwowany zgodnie z informacjami
zawartymi powyzej oraz w instrukcji obstugi, a takze ze standardowymi
praktykami (jesli te praktyki nie sg sprzeczne z instrukcjg uzytkownika).

Niniejsza gwarancja nie obejmuje wad ani uszkodzen wynikajgcych z
normalnego zuzycia lub uszkodzen bedacych skutkiem niewtasciwego
uzywania, montazu lub ztozenia, a takze zaniedbania, wypadku i
modyfikacji produktu. Gwarancja nie obejmuje w zadnym wypadku
dodatkowych kosztéw (transportu, przenoszenia, montazu i demontazu,
robocizny itd.) ani strat bezposrednich lub posrednich, chyba ze
okreslono inaczej w obowigzujgcych przepisach prawa.

Jesli produkt jest wadliwy, we wiasciwym czasie wymienimy, dokonamy
zwrotu pieniedzy lub zapewnimy czg$ci zamienne.

Prawa wynikajgce z tej gwarancji obowigzujg w kraju, w ktérym
zakupiono produkt. Zapytania dotyczgce gwarancji powinno sig
kierowac¢ do sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

Niniejsza gwarancja jest dokumentem dodatkowym, ktéry nie ma
wptywu na ustawowe prawa konsumenta.

Jesli produkt zakupiono w Polsce, niniejsza gwarancja nie wyklucza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien wynikajacych z przepiséw prawa
dotyczacych gwarancji na wady zakupionego towaru.

WAZNE - NALEZY ]
DOKLADNIE PRZECZYTAC
NINIEJSZE INFORMACJE |

ZACHOWAC

5063022571908_MNL_IN_V08.indd 9
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Siguranta

* Doar pentru folosire acasa in EXTERIOR. Nu-I folositi in interior.

AVERTISMENT: A NU SE LASA LA INDEMANA
& COPIILOR MICI, DEOARECE CONTINE PIESE
MICI.
» Elimina cu grija toate pungile din plastic si nu le |asa la indeméana
copiilor.
IMPORTANT: CU TOATE CA AU FOST LUATE
& MASURILE LA FABRICAREA ACESTUI PRODUS,
TREBUIE SA AVETI GRIJA SIIN TIMPUL
ASAMBLARII IN CAZUL IN CARE EXISTA

A\

MARGINI ASCUTITE.

X8V

» Cablul de alimentare trebuie examinat in mod regulat pentru semne
de deteriorare si aparatul nu trebuie folosit daca acest cablu este
deteriorat.

» Daca s-a deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, agentul sau de service sau de catre o alta
persoana calificata pentru a evita riscurile.

» Acest aparat poate fi folosit de copii de la 8 ani in sus si persoane
cu capacitati psihice, senzoriale sau mentale reduse, sau fara
experienta sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau instruite
referitor la folosirea aparatului intr-un mod sigur si daca inteleg
riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie facuta de copii
fara supraveghere.

»  Aparatul nu trebuie scufundat in apa pentru curatare.

* Quando o posicionar, garanta que o aparelho fica a mais de
1 metro de disténcia de artigos, materiais, superficies ou estruturas
inflamaveis.

+ NAO mova o aparelho durante a utilizagao.

+  NAO deixe este aparelho sem vigilancia durante a utilizago.

* A pega pode ficar muito quente durante a utilizagéo. Abra sempre
a tampa (se houver) usando luvas de forno ou pegas protetoras e
segurando pelo centro da pega.

» Tenha cuidado ao abrir a tampa (se houver) para evitar queimadoras
causadas pelo vapor quente.

* Mantenha as criangas e os animais de estimag&do a uma distancia
segura do aparelho quando estiver a ser utilizado.

» Desligue o controlador depois da utilizagao.

* Aparatul trebuie alimentat printr-un dispozitiv de curent rezidual
(RCD) care are un curent rezidual de functionare nominal care nu
depaseste 30 mA.

= Utilizati-l numai pe teren tare si plat.

» Aveti grija sa va asigurati ca nu este asezat SUB nicio suprafata sau
material combustibil.

* Nu folositi acest aparat in apropierea piscinelor sau a oricarei ape
de ex. iaz de gradina.

» Aparatul trebuie conectat la o priza impamantata.

» Conectarea printr-un prelungitor nu este recomandata.

» Daca se foloseste un prelungitor, el trebuie proiectat pentru folosirea
afara si séa fie cu un curent nominal de 10 A 230 V.

» Folositi prelungitorul cu cea mai scurta lungime posibila.

* Nu conectati mai multe prelungitoare impreuna.
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» Desfasurati intotdeauna complet un cablu prelungitor pe tambur,
pentru ca el se incalzeste daca ramane pe tambur.

» Asezati cablul de alimentare la distanta de zonele cu trafic intens.

» Daca folositi un cablu prelungitor, asigurati-va ca nu sunt mai multe
aparate cuplate simultan la acest dispozitiv.

» Legatura priza si stecher uscata si deasupra solului.

« Desfasurati complet cablul de alimentare si tineti-| la distanta de
corpul aparatului.

» Pastrati cablul de alimentare si stecherul departe de orice sursa de
caldura.

» Asigurati-va ca dispozitivul de control al temperaturii este fixat in
siguranta de corp.

* Asigurati-va ca toate butoanele de control ale gratarului sunt in
pozitia oprit.

IMPORTANT: IZBUCNIRILE DE FLACARI POT

& SA APARA DE LA RESTURILE DE GRASIME S|

ZEAMA CARE PICURA PE ELEMENTELE DE
INCALZIRE FIERBINTI.
* Pentru a controla izbucnirile de flacari, se recomanda sa curatati
grasimea in exces de pe carne inainte de a o praji.
» Daca apar flacari, nu utiliza apa pentru a stinge focul. Opreste
gratarul. Deconecteaza cablul de alimentare si asteapta racirea
gratarului.
*  Protejati-va intotdeauna mainile cand manuiti ceva aproape de
suprafata de prajire a gratarului.
» Cand ati terminat de folosit aparatul, rotiti dispozitivele de control in
pozitia ,Off”, apoi scoateti stecherul din priza. Asteptati pana cand
aparatul este suficient de rece Tnainte de a inchide calota/capacul.
AVERTISMENT: NU TREBUIE FOLOSITI
CARBUNI SAU ALTI COMBUSTIBILI SIMILARI
CU ACEST APARAT.

Acest produs nu este potrivit pentru utilizarea cu Lava Rock.

Nu folositi aparatul ca dispozitiv de incalzire.

Este recomandata folosirea manusilor cand manuiti suprafetele

fierbinti.
AVERTISMENT: TINETI COPIIl S ANIMALELE
DE CASA LA O DISTANTA SIGURA DE APARAT
CAND FUNCTIONEAZA.

« Tineti copiii si animalele de casa la o distanta sigura de aparat cand
functioneaza.

* NU prajiti cu calota/capacul coborate cand butoanele de control sunt
fixate la ‘HIGH’ - aceasta va deteriora gratarul.

» Nu supraincarcati niciodata gratarul cu alimente - asezati-le uniform
cu distante mici intre ele.

+ Tn cazul unui incendiu care nu poate fi controlat, scoateti imediat
din prizé cablu de alimentare si sunati dupa ajutor. NU VA PUNETI
SINGURI IN PERICOL!

* Asigurati-va ca nu se folosesc aerosoli langa aparat cand acesta
este folosit.

* Piesele etansate de catre producator sau agentii sai nu trebuie
modificate de catre utilizator.

ATENTIE: CONSUMAREA CARNII CRUDE

& SAU GATITE INSUFICIENT POATE PROVOCA

INTOXICATII ALIMENTARE (DE EX. CU TULPINI
DE BACTERII PRECUM E. COLI).
» Fisa si priza sa nu trebuie sa fie expuse la ploaie si la apa.

Date tehnice

Referinta: 5063022571908

Tensiune nominala: 220-240 V~, 50/ 60 Hz

Putere nominala: 2500 W

1P: P24

5063022571908_MNL_IN_V08.indd 10
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Acest produs respecta cerintele de conformitate ale
reglementarilor sau directivelor europene aplicabile.

q3

Deseurile produselor electrice nu trebuie sa fie
eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rog

sa eliminati deseurile menajere in locurile special
amenajate. Contactati autoritatile locale sau magazinul
de unde ati achizitionat produsul pentru detalii
referitoare la reciclare.

Garantie

Avem o grija deosebita sa selectam materiale de Tnalta calitate si sa
utilizam tehnici de fabricare care ne permit sa cream produse care
incorporeaza designul si durabilitatea. Acest produs beneficiaza

de garantie din partea producatorului de 2 ani pentru defectele de
fabricatie, de la data achizitiei (daca este cumparat din magazin) sau de
la data livrarii (daca este cumparat online), fara niciun cost suplimentar
pentru uz casnic normal (nu profesional sau comercial.

Pentru a efectua o solicitare in temeiul acestei garantii, trebuie sa
prezentati dovada achizitiei (cum ar fi, chitanta de vanzare/bonul fiscal,
factura de achizitie sau alte dovezi admisibile conform legii aplicabile);
va rugam sa pastrati dovada achizitiei intr-un loc sigur. Pentru ca
aceasta garantie sa se aplice, produsul achizitionat trebuie sa fie nou,
garantia neaplicandu-se pentru produse la mana a doua sau produse
de prezentare. Cu exceptia cazului in care legislatia aplicabila prevede
altfel, orice produs inlocuitor livrat in baza prezentei garantii va beneficia
de garantie doar pana la expirarea perioadei initiale de garantie.

Prezenta garantie acopera defectiunile produsului si erorile de
functionare, cu conditia ca produsul sa fi fost utilizat in scopul prevazut
si sa fi fost instalat, curatat, ingrijit si intretinut in conformitate cu
informatiile continute in termenii si conditiile prezente, manualul de
utilizare si practicile standard, cu conditia ca practicile standard sa nu fie
in contradictie cu manualul de utilizare.

Aceasta garantie nu acopera defectele si deteriorarile provocate

de uzura normala sau daunele care pot fi rezultatul utilizarii
necorespunzatoare, instalarii sau asamblarii defectuoase, neglijentei,
accidentelor, utilizarii gresite sau modificarilor aduse produsului.

Cu exceptia cazului in care legislatia aplicabila prevede altfel,
prezenta garantie nu va acoperi, in niciun caz, costurile suplimentare
(de expediere, deplasare, dezinstalare si reinstalare, manopera etc.)
sau daunele directe si indirecte.

Daca produsul este defect, vom proceda, intr-un timp rezonabil,
inlocuirea, returnarea banilor sau oferire piese de schimb.

Drepturile acoperite de aceasta garantie sunt aplicabile in tara in care
ati achizitionat produsul. Intrebarile legate de garantie trebuie adresate
magazinului de la care ati achizitionat produsul.

Garantia este suplimentara drepturilor dvs. legale si nu le afecteaza.

Daca achizitionati acest produs din Turcia sau Romania, veti primi o
garantie.

IMPORTANT - PASTRATI
ACESTE INFORMATII PENTRU
REFERINTE VIITOARE: CITITI
CU ATENTIE
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EN Assembly FR Montage PL Montaz RO Asamblare

01 . ¢

05. x1 10. x4

06. x3 08. x1 09. x2 17. (A) x 8
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03 .. ¢
04.x2 18. (B) x 4
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05 -

12. x2 18.(B) x 8
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EN Use FR Utilisation PL Uzytkowanie RO Utilizare

EN
Before each use

« To prevent foods from sticking to the cooking grill, please use a long handled brush to apply a light coat of cooking or vegetable oil before each
barbecuing session.

«  After turning on, put the hood down. Keep the control set at the high position for 2-3 minutes (or until reaching 200 °C for models equiped with
thermometer on hood) in order to preheat the appliance. This process should be done before every cooking session.

Food cooking information

* Please read and follow this advice when cooking on your barbecue.

* ALWAYS wash your hands before or after handling uncooked meat and before eating.

*  ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and other foods.

« Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools are clean and free of old food residues.
* DO NOT use the same utensils to handle cooked and uncooked foods.

* Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

CAUTION: EATING RAW OR UNDER COOKED MEAT CAN CAUSE FOOD POISONING (E.G. BACTERIA
STRAINS SUCH AS E.COLI).

» Toreduce the risk of under cooked meat cut open to ensure it is cooked all the way through internally.

CAUTION: IF MEAT HAS BEEN COOKED SUFFICIENTLY THE MEAT JUICES SHOULD BE CLEARIN
COLOUR AND THERE SHOULD BE NO TRACES OF PINK / RED JUICE OR MEAT COLOURING.

* Pre-cooking of larger meat or joints is recommended before finally cooking on your barbecue.
»  After cooking on your barbecue always clean the grill cooking surfaces and utensils.

The control panel

1 @ m Tomp @ 3
2 SET C) Time @ 4

Power switch: ON/OFF (press 2-3 seconds)

Set button: Set temperature (Max: 120-330 °C / Set timer (Max: 0-60 mins)
+ button: Temperature: +1 °C / Timer: +1 min

- button: Temperature: -1 °C / Timer: -1 min

Heater light: light on means heater is operating

Timer light: light on means timer is on

Current temperature

Time in minutes

NGOl LN =

Temperature / Timer setting: Press Set button once to activate the temperature setting, press twice for timer. Use +/- buttons to change the setting.
Once the temperature or timer is set, wait for 3 seconds to activate the setting.

Auto power-off: The appliance will power off automatically if not operating for 4 hours.

Operating the appliance

Site selection

For domestic OUTDOORS use only. Do not use indoors.

Use only on firm level ground.

Take care to ensure that it is not placed UNDER any combustible surface or material.

The sides of this appliance should NEVER be closer than 1 metre from any combustible surface or material.
Do not use this appliance near a swimming pool or any body of water e.g. garden pond.

aRwN~

19
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Operating the appliance

If the appliance has a lid / hood, open it.

PoOn=

Check the plug is connected to power properly.
After turning on, put the hood down. Set the temperature to 330 °C to preheat the appliance for 3-5 minutes.
When lit for the first time, the grill will emit a slight odour. This is a normal temporary condition caused by the burning of internal paints and

lubricants used in the manufacturing process and will not occur again. Simply run the thermostat on high with the lid open for approximately
2 hour. When cooking very lean meats, such as chicken breasts, or lean pork, the grids can be oiled before pre-heating to reduce sticking.

Cooking meat with a high degree of fat content may create flare-ups. Either trim some fat or reduce temperatures to prevent this.

5. After completion of preheating, adjust to desire temperature for best cooking results.

After use

« After each cooking session, adjust the temperature to 330 °C for 10 minutes. This procedure will burn off cooking residue, thus making cleaning

easier.

* Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning.

& IMPORTANT: KEEP THE HOOD / LID (IF PRESENT) OPEN DURING THE CLEANING.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

No heat generated, power indicator light is
not on

Plug may not be fully inserted into the socket outlet

Insert plug fully into the socket

No power coming from the outlet socket

Check the power supply. Check the fuse or
Residual Current Device - reset if needed

The controller is not properly fitted to the body

Unplug the controller and refit it fully into the

body

If all of above have been checked to be OK,
the controller may be faulty

Contact your dealer

Low temperature at cooking surface, power
indicator light is on and control has been
set to high heat

The controller has malfunctioned

Contact your dealer

Power indicator light intermittently turns off

The thermoset is cutting off the power as the
required temperature

has been reached

No fault is present as this is normal during use

FR
Avant chaque utilisation

« Avant chaque utilisation et pour éviter que les aliments n’attachent a la grille de cuisson, utiliser une brosse a long manche pour appliquer un

Iéger film d’huile végétale ou de cuisson.

* Aprés la mise en marche, fermer le couvercle. Maintenir le réglage sur la position élevée pendant 2 a 3 minutes (ou jusqu’a atteindre 200 °C pour
les modeéles équipés d’'un thermomeétre sur le couvercle) afin de préchauffer I'appareil. Ce processus doit étre réalisé avant chaque cuisson.

Informations sur la cuisson des aliments

» Lire et suivre ces recommandations lors de I'utilisation du barbecue pour la cuisson d’aliments.

«  TOUJOURS se laver les mains avant ou aprés avoir manipulé de la viande crue et avant de manger.
*+  TOUJOURS tenir la viande crue a distance de la viande cuite et des autres aliments.

* Avant la cuisson, s'assurer que les grilles de cuisson et les accessoires du barbecue sont propres et exempts de résidus de nourriture.

* NE PAS utiliser les mémes ustensiles pour manipuler les aliments crus et cuits.
» S’assurer que tous les morceaux de viande sont bien cuits avant de les manger.

ATTENTION : MANGER DE LA VIANDE CRUE OU A PEINE CUITE PEUT PROVOQUER DES
INTOXICATIONS ALIMENTAIRES (DUES, PAR EXEMPLE, AUX SOUCHES DE BACTERIES COMME E. COLI).

« Pour réduire les risques liés a une viande qui n'aurait pas été suffisamment cuite, couper le morceau de viande au milieu pour vérifier qu'’il est cuit

aceeur.

& ATTENTION : SI LA VIANDE A ETE SUFFISAMMENT CUITE, LE JUS DE VIANDE DOIT ETRE DE COULEUR

CLAIRE ET LE JUS ET LA VIANDE NE DOIVENT PAS AVOIR UNE COLORATION ROSE/ROUGE.

« La précuisson des grosses piéces de viande ou des rétis est recommandée avant la cuisson sur le barbecue.
» Apres utilisation du barbecue, toujours nettoyer les surfaces de cuisson de la grille et les ustensiles utilisés.

5063022571908_MNL_IN_V08.indd 20
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Le panneau de commande

NGO LN

3 D
1 @ Temp @ 3
2 @ Time @ 4

N /
- /

=

@

Interrupteur d’alimentation : ON/OFF (appuyer pendant 2-3 secondes)

Bouton de réglage : réglage de la température (max : 120-330 °C/réglage de la minuterie (max. : 0-60 min)
Bouton + : température : +1 °C/minuterie : +1min

Bouton - : température : -1 °C/minuterie : -1min

Voyant de cuisson : le voyant allumé indique que la cuisson fonctionne

Voyant de la minuterie : le voyant allumé indique que la minuterie est activée

Température actuelle

Durée en minutes

Réglage de la température/minuterie : appuyer une fois sur le bouton de réglage pour activer le réglage de la température et deux fois pour celui
de la minuterie. Utiliser les boutons +/- pour modifier le réglage. Une fois la température ou la minuterie définie, attendre 3 secondes pour activer le
réglage.

Arrét automatique : 'appareil s’éteint automatiquement s'’il ne fonctionne pas pendant 4 heures.

Utilisation de 'appareil
Sélection du lieu de montage

okl wh~

Pour un usage domestique, en EXTERIEUR uniquement. N'utilisez pas le barbecue a l'intérieur.

A utiliser uniquement sur une surface stable et plane.

Bien s’assurer qu’il n’est pas placé SOUS une surface ou un matériau combustible.

Les cotés de cet appareil ne doivent JAMAIS se trouver a moins de 1 metre d’'une surface ou d’'un matériau combustible.
Ne pas utiliser cet appareil a proximité d’une piscine ou d’'un corps d’eau, comme un bassin de jardin.

Utilisation de I'appareil

N

N

5.

Si I'appareil est doté d’'un couvercle, I'ouvrir.

Veérifier que la fiche est correctement branchée a l'alimentation.

Aprés la mise en marche, fermer le couvercle. Régler la température sur 330 °C pour préchauffer 'appareil pendant 3-5 minutes.

Lorsqu’elle est allumée pour la premiére fois, la grille de cuisson émet une Iégere odeur. Il s’agit d’'une odeur temporaire normale causée par la
combustion de peintures et de lubrifiants internes utilisés dans le processus de fabrication ; elle ne sera plus émise par la suite. Il suffit de faire
fonctionner I'appareil a une température élevée avec le couvercle ouvert pendant environ 2 heure. En cas de cuisson de viandes trés maigres,
comme des blancs de poulet ou du porc maigre, les grilles peuvent étre huilées avant le préchauffage pour réduire 'adhérence. La cuisson de
viande a forte teneur en matiéres grasses peut provoquer des flambées. Eliminer un peu de graisse ou réduire les températures pour éviter cela.
Une fois le préchauffage terminé, régler I'appareil a la température souhaitée pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.

Apres utilisation

.

Aprés chaque cuisson, régler la température a 330 °C pendant 10 minutes. Cette procédure permet de briler les résidus de cuisson, ce qui
facilite le nettoyage.
S’assurer que I'appareil et ses composants ont suffisamment refroidi avant de procéder au nettoyage.

& IMPORTANT : LAISSER LE COUVERCLE (S| PRESENT) OUVERT PENDANT LE NETTOYAGE.

Dépannage

Probléme Cause possible Solution

Aucune chaleur générée, le voyant
d'alimentation n'est pas allumé

La fiche n'est peut-étre pas complétement insérée

) Insérer complétement la fiche dans la prise
dans la prise

Vérifier I'alimentation. Vérifier le fusible ou le
La prise de courant ne fournit pas d'alimentation dispositif a courant résiduel ; le réinitialiser si
nécessaire

Le régulateur n'est pas correctement monté sur le Débrancher le régulateur et le réinsérer
corps de l'appareil completement dans le corps de I'appareil

Si tous les éléments ci-dessus ont été vérifiés
et sont en bon état, le régulateur est peut-étre Contacter le revendeur
défectueux
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Probléme Cause possible Solution

Basse température a la surface de
cuisson, le voyant d'alimentation est allumé

SR Le régulateur ne fonctionne pas correctement Contacter le revendeur
et la commande a été définie sur une
température élevée
Le voyant d'alimentation s'éteint par Le thermostat coupe I'alimentation si la Aucun défaut n'est présent, car cela est normal
intermittence température requise a été atteinte pendant |'utilisation

PL
Przed kazdym uzyciem

* Aby zapobiec przywieraniu potraw do rusztu, przed kazdym grillowaniem nalezy za pomoca pedzla z dlugim uchwytem natozy¢ na niego cienkg
warstwe oleju roslinnego.

» Po wtgczeniu urzgdzenia zamkng¢ pokrywe grilla. Pozostawi¢ wtgczone najwyzsze ustawienie na 2—3 minuty (lub do czasu osiggniecia
temperatury 200 °C w przypadku modeli z termometrem na pokrywie) w celu rozgrzania urzgdzenia. Proces ten nalezy wykona¢ przed kazdym
grillowaniem.

Informacje dotyczace przygotowywania potraw

* Nalezy przeczyta¢ ponizsze zalecenia i przestrzegac¢ ich podczas korzystania z grilla.

¢ Przed kontaktem z surowym miesem, po oraz przed spozyciem positku nalezy ZAWSZE my¢ rece.

e Surowe mieso nalezy ZAWSZE trzymac z dala od ugotowanego oraz innego pozywienia.

*  Przed przystgpieniem do gotowania nalezy upewnic sie, ze powierzchnie grilla i akcesoria grillowe sg wolne od zabrudzen i resztek jedzenia.
* Do kontaktu z zywnoscig ugotowang i surowg nalezy uzywaé¢ OSOBNYCH przyboréw.

* Przed jedzeniem nalezy upewni¢ sie, ze mieso jest odpowiednio dogotowane.

UWAGA: SPOZYWANIE SUROWEGO LUB NIEDOGOTOWANEGO MIESA MOZE SPOWODOWAC
ZATRUCIE POKARMOWE (NP. SZCZEPEM BAKTERII E. COLI).

* Aby zmniejszy¢ ryzyko niedogotowania miesa, nalezy je nacig¢ i sprawdzi¢, czy jest catkowicie dogotowane w $rodku.

UWAGA: PRZEJRZYSTE SOKI WYPLYWAJACE Z MIESA SWIADCZA O DOSTATECZNYM STOPNIU
DOGOTOWANIA, A SOKI LUB MIESO O ROZOWYM/CZERWONYM KOLORZE SWIADCZA O
NIEDOGOTOWANIU.

* Przed wytozeniem wigkszych porcji miesa na grill zaleca sig ich wstepne podgotowanie.
* Po zakonczeniu korzystania z grilla zawsze czysci¢ powierzchnie gotowania i przybory.

Panel sterowania

7 3
1 @ Temp @ 3
SET Time @ 4

o )
N /

S

@

Przetacznik zasilania: WE./WYL. (nacisng¢ przez 2—-3 sekundy)

Przycisk ustawien: temperatura (maks. 120—330 °C / timer (maks. 0—60 min)
Przycisk +: temperatura +1 °C / timer: +1 min

Przycisk -: temperatura -1 °C / timer: -1 min

Kontrolka grzatki: wtgczona kontrolka oznacza, ze grzatka pracuje

Kontrolka timera: wtgczona kontrolka oznacza, ze timer jest wigczony
Biezgca temperatura

Czas (w minutach)

NGO LN=

Ustawianie temperatury/timera: Nacisna¢ przycisk Set raz w celu wyboru ustawienia temperatury, nacisngé dwa razy w celu wyboru ustawienia
timera. Uzy¢ przyciskow +/-, aby zmieni¢ ustawienie. Po wybraniu ustawienia temperatury lub timera odczeka¢ 3 sekundy, aby je aktywowac.

Automatyczne wytaczanie: Urzgdzenie wytgczy sie automatycznie, jesli nie bedzie uzywane przez 4 godziny.
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Obstuga urzadzenia
Wybor miejsca montazu

aoRrwN =~

Obstuga urzadzenia

PON~

Jesli urzgdzenie jest wyposazone w pokrywe, otworzy¢ ja.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo podtgczona do zasilania.
Po wigczeniu urzgdzenia zamknaé¢ pokrywe grilla. Ustawi¢ temperature 330 °C na 3—5 minut w celu rozgrzania urzadzenia.
Przy pierwszym uzyciu z grilla moze wydobywac sie lekko wyczuwalny zapach. Jest to normalne, przejsciowe zjawisko spowodowane spalaniem

Wytgcznie do uzytku ZEWNETRZNEGO w gospodarstwie domowym. Nie uzywa¢ wewnatrz pomieszczen.
Uzywac tylko na twardej, rownej powierzchni.
Nalezy upewni¢ sie, ze produkt nie znajduje sig¢ POD tatwopalng powierzchnig lub materiatem.

Boki urzadzenia NIGDY nie powinny znajdowac si¢ w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od tatwopalnych materiatéw lub powierzchni.
Nie uzywac urzgdzenia w poblizu basenoéw ani innych zbiornikéw wodnych, np. oczek wodnych.

sie farb i smaréw uzytych w procesie produkcji. Nie powinno ono wystgpi¢ ponownie. Nalezy ustawi¢ termostat na wysoka temperature i
pozostawi¢ otwartg pokrywe na okoto pot godziny. W przypadku grillowania bardzo chudego migsa, takiego jak pier$ z kurczaka lub chuda

wieprzowina, przed podgrzaniem mozna posmarowac ruszt olejem, aby zmniejszy¢ przywieranie. Grillowanie miesa o duzej zawartosci ttuszczu

moze powodowac powstawanie ptomieni. Aby temu zapobiec, zalecane jest usuniecie nadmiaru ttuszczu lub obnizenie temperatury.
5. Porozgrzaniu urzadzenia nalezy ustawi¢ wybrang temperature umozliwiajgcg uzyskanie najlepszych efektéw grillowania.

Po zakonczeniu uzytkowania

*  Po zakonczeniu grillowania nalezy ustawi¢ temperature 330 °C na 10 minut. Ta procedura spowoduje wypalenie resztek potraw, co utatwi

czyszczenie.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia upewnic sie, ze urzgdzenie i jego elementy sg wystarczajgco chtodne.

& WAZNE: PODCZAS CZYSZCZENIA POKRYWA (JESLI WYSTEPUJE) POWINNA BYC OTWARTA.

Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Nie jest generowane ciepto, kontrolka
zasilania jest wytgczona

Wtyczka moze nie by¢ catkowicie osadzona w
gniezdzie

Wocisng¢ wtyczke do konca w gniezdzie

Brak zasilania w gniezdzie

Sprawdzi¢ zasilanie. Sprawdzi¢ bezpiecznik
lub wytacznik réznicowoprgdowy — w razie
potrzeby zresetowaé

Regulator nie jest prawidtowo zamocowany do
obudowy

Odtaczy¢ regulator od zasilania i ponownie
zamocowac¢ go do obudowy

Jesli wykluczono wszystkie powyzsze przyczyny,
regulator moze by¢ uszkodzony

Skontaktowac sie ze sprzedawcg

Niska temperatura powierzchni do
grillowania, kontrolka zasilania jest
wigczona i ustawiono wysokg temperature

Wystapita usterka regulatora

Skontaktowac sie ze sprzedawcg

Kontrolka zasilania sporadycznie sie
wytgcza

Termostat odcina zasilanie, poniewaz osiggnieto
zgdang temperature

Nie wystepuje zadna usterka — jest to
normalne zjawisko podczas uzytkowania

RO
Inainte de a incepe

* Pentru a preveni lipirea alimentelor de grilul de prajire, va rugam sa folositi o perie cu coada lunga pentru a aplica un strat subtire de ulei de gatit
sau ulei vegetal inainte de fiecare prajire.

» Dupa pornire, coborati calota. Pastrati dispozitivul de comanda fixat in pozitia de sus timp de 2-3 minute (sau pana cand se ating 200 °C pentru
modelele echipate cu termometru in calotd) pentru a preincalzi aparatul. Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare prajire.

Informatii privind gatirea alimentelor

» Cititi si respectati aceste sfaturi atunci cand gatiti pe gratar.

+  Spalati-va INTOTDEAUNA pe maini inainte sau dupa ce ati pus mana pe carne cruda si inainte de a manca.

«  Pastrati INTOTDEAUNA carnea crudé departe de cea gatité si de alte alimente.

+ TInainte de a gati, asigurati-va ca suprafetele gratarului si ustensilele sunt curate si f&r4 resturi de alimente vechi.
« NU utilizati aceleasi ustensile pentru a manipula alimentele gatite si negatite.

* Asigurati-va ca toate bucatile de carne sunt gatite bine inainte de a le consuma.

ATENTIE: CONSUMAREA CARNII CRUDE SAU GATITE INSUFICIENT POATE PROVOCA INTOXICATII
ALIMENTARE (DE EX. CU TULPINI DE BACTERII PRECUM E. COLI).

» Pentru a reduce riscul de gatire insuficienta a carnii, taiati-o ca sa va asigurati ca este gatita in intregime la interior.
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ATENTIE: ATUNCI CAND CARNEA ESTE GATITA SUFICIENT, SUCUL ACESTEIA AR TREBUI SA FIE
TRANSPARENT SI SA NU EXISTE URME DE SUC ROZ/ROSU SAU DE CULOAREA CARNII.

» Serecomanda gatirea prealabila a bucatilor si halcilor de carne mai mari, inainte de a le prepara in cele din urma pe gratar.
« Dupa gatirea pe gratar, curatati intotdeauna suprafetele de gatire ale gratarului si ustensilele.

Panoul de control

7 5
1 @ Torp @ 3
2 @ Time @

>

S

©

A\

Comutator de alimentare: PORNIT/OPRIT (apasa 2-3 secunde)

Buton SET: Setare temperatura (max.: 120-330 °C / Setare temporizator (max.: 0-60 min)
Buton +: Temperatura: +1 °C / Temporizator: +1 min

Buton -: Temperatura: -1 °C / Temporizator: -1 min

Lumina element de incalzire: lumina aprinsa inseamna ca elementul de incalzire functioneaza
Lumina temporizator: lumina aprinsa indica faptul ca temporizatorul este pornit

Temperatura curenta

8. Timp in minute

Nooaswh =

Setare temperatura/temporizator: Apasa butonul SET o data pentru a activa setarea de temperatura, apasa de doua ori pentru temporizator.
Foloseste butoanele +/- pentru a schimba setarea. Dupa setarea temperaturii sau a temporizatorului, asteapta 3 secunde pentru activarea setarii.

Oprire automata: Produsul se va opri automat daca nu este utilizat timp de 4 ore.

Operarea aparatului
Alegerea locului

Doar pentru folosire acasa in EXTERIOR. Nu-I folositi in interior.

Utilizati-l numai pe teren tare si plat.

Aveti grija sa va asigurati ca nu este asezat SUB nicio suprafata sau material combustibil.

Lateralele gratarului nu trebuie s& fie NICIODATA mai aproape de 1 metru de orice suprafati sau material combustibil.
Nu folositi acest aparat in apropierea piscinelor sau a oricarei ape de ex. iaz de gradina.

ah LN~

Operarea aparatului

Deschideti capacul/calota. Daca aparatul are un capac/calota, deschideti-l/o.

Verifica daca stecarul este conectat corect la sursa de alimentare.

Dupa pornire, lasa capacul jos. Seteaza temperatura la 330 °C pentru a preincalzi produsul timp de 3-5 minute.

Cand este aprins pentru prima data, gratarul va emite putin miros. Acest lucru este normal si temporar, cauzat de arderea vopselelor interne si a
lubrifiantilor utilizati in procesul de fabricatie, si nu va aparea din nou. Lasa termostatul sa functioneze la setare mare, cu capacul deschis, timp
de aproximativ jumatate de ora. Cand géatesti carne macra, cum ar fi pieptul de pui sau carnea de porc fara grasime, poti unge grilele inainte

de preincalzire pentru a reduce lipirea. Gatitul carnii cu un continut ridicat de grasime poate crea flacari. Taie unele parti cu grasime sau redu
temperatura pentru a preveni acest lucru.

5. Dupa incheierea preincalzirii, regleaza la temperatura dorita pentru cele mai bune rezultate la gatit.

ON -~

Dupa folosire

« Dupa fiecare sesiune de gatit, regleaza temperatura la 330 °C timp de 10 minute. Acest procedeu va arde resturile de mancare, ceea ce va face
mai usoara curatarea.
* Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de curatare.

& IMPORTANT: TINETI CALOTA/CAPACUL (DACA EXISTA) DESCHIS(A) iIN TIMPUL CURATARII.
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Troubleshooting

Problema

Cauza posibila

Solutia

Nu se produce caldura, lumina indicatorului
de alimentare nu este aprinsa

S-ar putea ca stecherul sa nu fie introdus bine in
priza

Introduceti stecherul complet in priza

La priza nu exista curent

Verificati alimentarea cu tensiune. Verificati
siguranta dispozitivului de curent rezidual -
este necesara resetarea

Dispozitivul de comanda nu este fixat corect pe
corp

Scoateti dispozitivul de comanda si montati-I
din nou complet lipit de corp

Daca toate cele de mai sus au fost verificate si sunt
OK, dispozitivul de comanda ar putea fi defect

Luati legatura cu furnizorul dvs.

Temperatura scazuta la suprafata de
gatire, lumina indicatorului de alimentare
este aprinsa si dispozitivul de comanda
este fixat pe caldura ridicata

Dispozitivul de comanda are defectiuni de
functionare

Luati legatura cu furnizorul dvs.

Lumina indicatorului de alimentare se
stinge intermitent

Regulatorul de temperatura opreste alimentarea
deoarece a fost atinsa temperatura necesara

Aceasta nu reprezinta o defectiune si este
normala n timpul functionarii

5063022571908_MNL_IN_V08.indd 25
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EN Care & maintenance FR Entretien et maintenance PL Czyszczenie i konserwacja
RO Ingrijire si intretinere

EN
The golden rules for care

1. Regularly clean your appliance between each use and especially after extended periods of storage.
2. Before any cleaning steps, ensure that the appliance is well unplugged.
3. Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning.

IMPORTANT: DO NOT USE ABRASIVE CLEANERS OR MATERIALS WHEN CLEANING PAINTED COOKING
GRILL OR GRIDDLE SURFACES.

4. In order to extend the life and maintain the condition of your product, we strongly recommend that the unit be covered when left outside for any
length of time, especially during the winter months.

IMPORTANT: METAL COOKING BARBECUE TOOLS CAN BE USED ON THE COOKING SURFACES. IT IS
RECOMMENDED IF THE COOKING TOOLS HAVE POINTED OR SERRATED PARTS / EDGES THAT CARE
IS TAKEN IN USE, SO NOT TO SCRATCH OR DAMAGE THE GRILL OR GRIDDLE COOKING SURFACES.

Cooking surfaces

IMPORTANT: CLEAN WITH HOT WATER.

IMPORTANT: DO NOT USE METAL GRILL BRUSHES OR ABRASIVE PADS ON THE GRILL OR GRIDDLE
COOKING SURFACES. THIS WILL SCRATCH AND DAMAGE THE COOKING SURFACE.

* Toremove any food residue, use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad. Some cleaning products may scratch or cause cooking surface
coatings to flake and chip, only use a sponge or kitchen cloth when cleaning.
* Rinse well and dry thoroughly.

Drip tray / Grease cup / Fat collector

» Clean the drip tray / grease cup / fat collector with soap and warm water using a non-abrasive cleaning cloth or sponge!

Appliance body

» Regularly remove excess grease or fat from the appliance body with a soft plastic or wooden scraper.
* Itis not necessary to remove all the grease from the body. If you need to clean fully, use hot soapy water and a cloth, or nylon bristled brush only.

At the beginning of the season

» Check and tighten all screws & bolts, etc. on the appliance.
* Inspect the power cord for cuts, cracks, or excessive wear before use. If the cord is damaged, do not use the appliance.

After 5 or 6 uses

Perform a more thorough cleaning of the appliance body.

Make sure the controller is unplugged from the power supply.

Use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad.

Remove cooking surfaces, heating element and controller before full cleaning.
Do not immerse the appliance or the controller in water.

e o o o o

At the end of the season

»  Store your appliance in a cool dry place.

» DO NOT store or cover the appliance until fully cooled.

DO NOT leave your appliance uncovered when not in use. Store your appliance in a shed or garage when not in use to protect against the effects
of extreme weather conditions, particularly if you live near coastal areas. Prolonged exposure to sunlight, standing water, sea-air / salt water can
all cause damage to your appliance. (A barbecue cover may not be sufficient to protect your appliance in some of these situations)

*  When storing the appliance, ensure it is away from flammable materials or liquids.
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FR
Les régles d’or de I’entretien

1. Nettoyer régulierement I'appareil entre chaque utilisation et surtout aprés de longues périodes de stockage.
2. Avant toute étape de nettoyage, s’assurer que I'appareil est bien débranché.
3. S’assurer que I'appareil et ses composants ont suffisamment refroidi avant de procéder au nettoyage.

IMPORTANT : NE PAS UTILISER DE MATERIAUX OU NETTOYANTS ABRASIFS LORS DU NETTOYAGE DE
LA GRILLE DE CUISSON PEINTE OU DES SURFACES DE LA PLAQUE DE GRILL.

>

4. Afin de prolonger la durée de vie du produit et de le garder en bon état, nous vous recommandons fortement de le recouvrir lorsqu’il reste a
I’extérieur pendant une période prolongée, surtout pendant les mois d’hiver.

IMPORTANT : LES USTENSILES DE CUISINE METALLIQUES POUR BARBECUE PEUVENT ETRE UTILISES

SUR LES SURFACES DE CUISSON. LORS DE L'UTILISATION D'USTENSILES DE CUISINE PRESENTANT

DES PIECES/BORDS POINTU(E)S/DENTELE(E)S, VEILLER A NE PAS RAYER OU ENDOMMAGER LA

GRILLE OU LES SURFACES DE CUISSON DE LA PLAQUE DE GRILL.

>

Surfaces de cuisson
IMPORTANT : NETTOYER AVEC DE L'EAU CHAUDE.

IMPORTANT : NE PAS UTILISER DE BROSSES METALLIQUES POUR GRILLES NI DE TAMPONS
A RECURER SUR LA GRILLE OU LES SURFACES DE CUISSON DE LA PLAQUE DE GRILL. VOUS
RISQUERIEZ DE RAYER ET D'ENDOMMAGER LA SURFACE DE CUISSON.

Pour enlever tout résidu alimentaire, appliquer une créme nettoyante douce sur un tampon non abrasif. Certains produits de nettoyage peuvent
provoquer des rayures ou l'effritement / ébrechement des revétements de la surface de cuisson. Utiliser uniquement une éponge ou un chiffon de
cuisine lors du nettoyage.

* Rincer abondamment, puis sécher soigneusement.

> >

Plateau de récupération/récupérateur de graisse

» Nettoyer le plateau de récupération/le récupérateur de graisse avec de I'eau chaude et du savon a I'aide d’un chiffon de nettoyage non abrasif ou
d’'une éponge !

Corps de 'appareil

* Retirer régulierement I'excédent de graisse sur le corps de I'appareil a I'aide d’une spatule en bois ou en plastique souple.
« Il n'est pas nécessaire de retirer entiérement la graisse du corps du barbecue. Pour un nettoyage approfondi, utiliser de I'eau chaude savonneuse
et un chiffon ou une brosse a poils en nylon uniquement.

Au début de la saison

«  Veérifier et resserrer 'ensemble des vis, boulons, etc. sur I'appareil.
» Avant utilisation, inspecter le cordon d’alimentation a la recherche de coupures, de fissures ou d’usure excessive. Si le cordon est endommagé,
ne pas utiliser I'appareil.

Toutes les 5 ou 6 utilisations

« Effectuer un nettoyage plus approfondi du corps de I'appareil.

e S’assurer que le régulateur est débranché de I'alimentation.

» Appliquer une creme nettoyante douce sur un tampon non abrasif.

» Retirer les surfaces de cuisson, I'élément chauffant et le régulateur avant de les nettoyer complétement.
* Ne pas plonger I'appareil ou le régulateur dans I'eau.

A la fin de la saison

«  Stocker l'appareil dans un endroit frais et sec.

* NE PAS stocker ni couvrir 'appareil tant qu’il n’a pas complétement refroidi.

* NE PAS laisser I'appareil découvert lorsqu’il n’est pas utilisé. Stocker I'appareil dans un abri ou un garage lorsqu’il n’est pas utilisé afin de le
protéger contre les effets des conditions climatiques extrémes, en particulier si vous habitez a proximité de zones cétieres. Lexposition prolongée
a la lumiére du soleil, a de I'eau stagnante, a de I'air maritime / de I'eau salée risque d’endommager I'appareil. (Une housse de barbecue risque
ne pas étre suffisante pour protéger votre appareil dans certaines de ces situations.)

* Lors du stockage de I'appareil, vérifier l'absence de matériaux ou liquides inflammables a proximité.
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PL
Najwazniejsze zasady konserwacji

1. Regularnie czysci¢ urzgdzenie miedzy uzyciami, a zwtaszcza po dtuzszym okresie przechowywania.
2. Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy upewnic¢ sie, ze catkowicie odtgczono urzadzenie od zasilania.
3. Przed przystgpieniem do czyszczenia upewnic sig, ze urzadzenie i jego elementy sg wystarczajgco chtodne.

WAZNE; DO CZYSZCZENIA LAKIEROWANYCH POWIERZCHNI RUSZTU LUB BLACH DO PIECZENIA NIE
UZYWAC SCIERNYCH MATERIALOW LUB SRODKOW CZYSZCZACYCH.

4. W celu wydtuzenia okresu eksploataciji i utrzymania produktu w dobrym stanie zaleca sie, aby urzadzenie byto zakryte podczas przechowywania
na zewnatrz przez caty czas, zwtaszcza w okresie zimowym.

WAZNE: NA POWIERZCHNIACH DO GRILLOWANIA MOGA BYC UZYWANE METALOWE NARZEDZIA DO
GRILLOWANIA. ZALECA SIE OSTROZNOSC, ABY NIE ZARYSOWAC ANI NIE USZKODZIC POWIERZCHNI
RUSZTU LUB BLACH DO PIECZENIA, JESLI UZYWANE NARZEDZIA MAJA SPICZASTE LUB ZABKOWANE
CZESCI/KRAWEDZIE.

Powierzchnie do grillowania
& WAZNE: MYC GORACA WODA.

WAZNE: NIE UZYWAC METALOWYCH SZCZOTEK ANI SZORSTKICH GABEK DO RUSZTU LUB BLACH DO
PIECZENIA. SPOWODUJE TO ZARYSOWANIE | USZKODZENIE POWIERZCHNI DO GRILLOWANIA.

* Aby usung¢ resztki jedzenia, uzy¢ miekkiej ggbki i tagodnego mleczka do czyszczenia. Niektére srodki czyszczgce mogg zarysowac powtoke
powierzchni do grillowania lub spowodowac jej ztuszczanie lub kruszenie sie. Do czyszczenia nalezy uzywac¢ wytgcznie gabki lub Sciereczki
kuchennej.

» Doktadnie optukac i osuszyc.

Taca ociekowa / pojemnik na tluszcz

» Tace ociekowa / pojemnik na tluszcz nalezy czysci¢ cieptg wodg z mydiem za pomocg miekkiej Sciereczki lub gabki!

Obudowa urzadzenia

* Regularnie usuwac¢ nadmiar ttuszczu z obudowy urzgdzenia za pomocg migkkiego plastikowego lub drewnianego skrobaka.
* Nie jest konieczne usunigcie catego ttuszczu z obudowy. Aby catkowicie wyczysci¢ urzgdzenie, nalezy uzy¢ gorgcej wody z mydtem i szmatki lub
szczoteczki z nylonowym wtosiem.

Na poczatku sezonu

+ Sprawdzi¢ i dokreci¢ wszystkie Sruby urzadzenia itp.
e Przed uzyciem nalezy zawsze sprawdzi¢ przewod zasilania pod katem przeciec¢, peknie¢ lub nadmiernego zuzycia. Nie uzywacé urzgdzenia, jesli
przewdd jest uszkodzony.

Po 5 lub 6 uzyciach

*  Wykonac¢ doktadniejsze czyszczenie obudowy urzadzenia.

* Upewnic sie, ze regulator jest odtgczony od zasilania.

» Uzy¢tagodnego mleczka do czyszczenia i migkkiej ggbki.

*  Przed przystgpieniem do petnego czyszczenia urzadzenia zdemontowac powierzchnie do grillowania, element grzewczy i regulator.
* Nie wolno zanurza¢ urzadzenia ani regulatora w wodzie.

Po zakonczeniu sezonu

*  Przechowywac urzadzenie w chtodnym i suchym miejscu.

* NIE przechowywac ani nie przykrywac urzgdzenia do czasu catkowitego schtodzenia.

* NIE zostawia¢ urzgdzenia bez przykrycia, gdy nie jest uzywane. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je przechowywa¢ w garazu lub szopie,
aby chroni¢ je przed niekorzystnymi warunkami pogodowymi, zwtaszcza w obszarach nadmorskich. Diugie narazenie na dziatanie promieni
stonecznych, stojgcej wody, powietrza nadmorskiego / wody morskiej moze spowodowac¢ uszkodzenie urzgdzenia. (W niektérych sytuacjach
pokrowiec na grilla moze nie zapewni¢ wystarczajgcej ochrony przed takimi czynnikami).

* Podczas przechowywania urzgdzenia nalezy upewni¢ sig, Zze nie znajduje sie ono w poblizu tatwopalnych materiatéw lub ptynow.
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RO
Regulile de aur pentru ingrijire

1. Curatati in mod regulat gratarul dvs. intre utilizari si in special dupa perioade lungi de depozitare.
Inainte de orice pas de curatare, asigurati-va ca aparatul este bine scos din priza.
. Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de curatare.

IMPORTANT - NU FOLOSITI SUBSTANTE DE CURATARE SAU MATERIALE ABRAZIVE CAND CURATATI
GRATARUL VOPSIT SAU SUPRAFETELE TAVII.

SEN

4. Pentru a prelungi viata si a mentine starea produsului, recomandam sa-l acoperiti cAnd ramane afara orice perioada de timp, in special in timpul
lunilor de iarna.
IMPORTANT - PE SUPRAFETELE DE PRAJIRE DIN METAL ALE GRATARULUI POT FI FOLOSITE
& USTENSILE PENTRU GRATAR DIN METAL.. DACA UNELTELE DE GRATAR AU PARTI / MARGINI
ASCUTITE SAU ZIMTATE, SE RECOMANDA SA AVETI GRIJA CA LA FOLOSIRE SA NU ZGARIATI SAU SA
DETERIORATI SUPRAFETELE DE PRAJIRE ALE GRATARULUI SAU TAVILI.

Suprafetele de prajire

& IMPORTANT - CURATATI CU APA FIERBINTE.

IMPORTANT - NU FOLOSITI PERII METALICE SAU SUPORTURI ABRAZIVE PE GRATAR SAU
SUPRAFETELE TAVII. ACEASTA VA ZGARIA S| VA DETERIORA SUPRAFATA DE PRAJIRE.

* Pentru a indeparta orice rest de mancare, folositi un produs de curatare delicat pe un suport neabraziv. Unele produse de curatare pot zgaria
suprafata sau pot face ca acoperirea sa se cojeasca sau sa se aschieze, folositi un burete sau o carpa de bucatarie cand curatati.
«  Clatiti bine si uscati-le complet.

Tava de picurare / cana de grasime
« Curatati tava de picurare / cana de grasime cu sapun si apa calda, folosind o carpa sau un burete de curatare neabraziv!

Corpul gratarului

+ Indepartati in mod regulat grasimea in exces de pe corpul grétarului cu o racleta din plastic moale sau din lemn.
* Nu este necesar sa indepartati toata grasimea de pe corp. Daca trebuie sa curatati complet, folositi doar apa fierbinte cu sapun sau o perie cu
par din plastic.

La inceputul sezonului

» Verificati si strangeti toate suruburile si bolturile, etc. de la gratar.
» Verificati cablul de alimentare inainte de folosire pentru taieturi, crapaturi sau uzura excesiva. Daca este deteriorat, nu folositi aparatul.

Dupa 5 sau 6 utilizari

Efectuati o curatare mai amanuntita a corpului gratarului.

Asigurati-va ca dispozitivul de comanda este scos din priza.

Folositi un produs de curatare crema delicat pe un suport neabraziv.

Scoateti suprafetele de prajire si elementul de incalzire si dispozitivul de comanda inainte de curatarea totala.
Nu scufundati aparatul sau dispozitivul de comanda in apa.

e o o o o

La sfarsitul sezonului

* Depozitati gratarul intr-un loc racoros si uscat.

* NU depozitati si nu acoperiti gratarul pana cand nu s-a racit complet.

* NU lasati gratarul neacoperit cand nu functioneaza. Depozitati aparatul intr-o baraca sau garaj cand nu il folositi, pentru a a-l proteja impotriva
efectelor conditiilor meteorologice extreme, in special daca locuiti aproape de zone de coasta. Expunerea prelungita la soare, apa statatoare, aer
de mare/apa sarata poate duce la deteriorarea gratarului dvs. (un capac de gratar s-ar putea sa nu fie suficient pentru a proteja aparatul dvs. in
unele din aceste situatii).

« Cand depozitati aparatul, asigurati-va ca el este departe de materiale sau lichide inflamabile.
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Adresses sur quefairedemesdechets.fr

Manufacturer ¢ Fabricant e Producent
Producator:

UK Manufacturer:

Kingfisher International Products Limited,
1 Paddington Square, London, W2 1GG,
United Kingdom

EU Manufacturer:

Kingfisher International Products B.V.,
Rapenburgerstraat 175E,

1011 VM Amsterdam,

The Netherlands
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EN www.diy.com

www.screwfix.com

www.screwfix.ie

To view instruction manuals online,
visit www.kingfisher.com/products

FR www.castorama.fr

www.bricodepot.fr

www.screwfix.fr

Pour consulter les manuels d’instructions
en ligne, rendez-vous sur le site
www.kingfisher.com/products

PL www.castorama.pl

Aby zapoznac sie z instrukcja obstugi
online, odwiedz strone
www.kingfisher.com/products

RO www.bricodepot.ro

Pentru a consulta manualele de
instructiuni online, vizitati
www.kingfisher.com/products
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