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EN Tabletop BBQ
(4 burners)

FR Barbecue de table
(4 braleurs)

PL Girill stotowy (4 palniki)

EN IMPORTANT - These instructions are for your safety. Please read through
them thoroughly prior to handling the product and retain them for future
reference.

FR IMPORTANT : Ces instructions sont données pour votre sécurité. Merci
de les lire attentivement avant de manipuler le produit et de les conserver
pour référence.

PL WAZNE — Niniejsza instrukcja zostata opracowana w celu zapewnienia
bezpieczenstwa uzytkownikowi. Nalezy jg doktadnie przeczytac przed
obstugg produktu i zachowac¢ do wykorzystania w przysztos$ci.
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EN Parts FR Pieces PL Czesci

01. x1

03. x1

02. x4

04. x1

EN You will need FR Vous aurez besoin de PL Bedziesz potrzebowac
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EN Product description FR Description du produit PL Opis produktu

EN 1. Control knobs 2. Qiltray 3. Igniter
FR 1.Boutons de commande 2. Bac de récupération de graisses 3. Allumeur

PL 1. Pokretta sterujgce 2. Taca naolej 3. Zapalnik
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& EN Safety FR Seécurité PL Bezpieczenstwo

EN
Before you start

Read the instructions before using the appliance.

IMPORTANT: READ THESE INSTRUCTIONS

& FOR USE CAREFULLY SO AS TO FAMILIAR
YOURSELF WITH THE APPLIANCE BEFORE
CONNECTING IT TO ITS GAS BOTTLE.
KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE
REFERENCE.

WARNING: CONTAINS SMALL PARTS. KEEP
OUT OF REACH OF CHILDREN.

& IMPORTANT: USE OUTDOORS ONLY.

XX

X8V

Safety warnings

WARNING: OUTDOOR USE ONLY, BARBECUES
SHOULD NOT BE USED IN ANY ENCLOSED
SPACE OR INSIDE/UNDER A GAZEBO OR
SIMILAR OUTDOOR STRUCTURES DUE TO
CARBON MONOXIDE AND FIRE HAZARDS.

IMPORTANT: ENSURE THE APPLIANCE IS
& ONLY POSITIONED AND USED ON FLAT,

LEVEL, NON FLAMMABLE SURFACE OR

GROUND TO AID WITH FAT/GREASE RUN OFF.

» This appliance is not intended for use with charcoal or other similar
fuel.

*  This product is not suitable for use with Lava Rock.

« Should you need to change the gas bottle, confirm that the appliance
is switched off, and that there are no sources of ignition (cigarettes,
naked flames, sparks, etc.) near before proceeding.

* Always leak test the unit — annually, when dismantled, when parts
are replaced, or if the gas cylinder is removed or replaced. FAILURE
TO DO THIS COULD CAUSE SERIOUS INJURY, OR DAMAGE TO
THE APPLIANCE.

« Always replace worn parts- do not use appliance if a leak, wear, or
damage is found.

+ DO NOT use petrol, white spirit, lighter fluid, alcohol or other similar
chemicals to ignite the appliance.

WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE
VERY HOT. KEEP YOUNG CHILDREN AWAY.

DO NOT move the appliance during use.
« Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.
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DO NOT cook with the hood/lid (if present) down when the control
knobs set to ‘HIGH’ - this will damage your appliance. (With hood/lid
down cook on ‘Low’).

DO NOT leave this product unattended when in use.

» The handle may become very hot during use. Always open the
hood (if present) using oven gloves or mittens holding the centre of
the handle.

» Take care when opening the hood (if present) to ensure that hot
steam does not burn you.

* Be careful when handling metal parts of a lit barbecue as there are
likely to become hot.

» Keep children and pets at a safe distance from the unit when in use.
Always protect your hands when handling anything near the cooking
surface of the barbecue.

IMPORTANT: DO NOT OBSTRUCT
ANY VENTILATION OPENINGS IN THE
APPLIANCE BODY.

+ DO NOT allow grease, fat or food residue to build on or in the
appliance - RISK OF FIRE.

* Never overload the grill with food - evenly space over the cooking
grill surface, ensuring sufficient air circulation to the burners.

» If you smell gas—turn off the appliance, extinguish all flames, open
the hood (if present). If the odour continues, immediately contact
your gas supplier.

» In the event of an uncontrollable fire, immediately disconnect the
gas cylinder moving it away from fire and contact the fire services.
DO NOT PUT YOURSELF AT RISK!

» Ensure aerosols are not used near this unit when in use.

*  When storing the appliance or gas cylinder, ensure they are away
from flammable materials or liquids.

* The gas cylinder must not be stored next to this or any other
appliance.

* Never store gas bottles indoors.

* Gas bottles should never be stored or used laid on their side.

DO NOT modify the appliance. Any modification to this appliance
may be dangerous. Never dismantle the injectors from the product.

» Failure to read and follow these instructions could result in serious
injury or damage to property.

+ Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be altered by
the user.

IMPORTANT: WHILST EVERY CARE IS TAKEN

& IN THE MANUFACTURE OF THIS PRODUCT,
CARE MUST BE TAKEN DURING ASSEMBLY IN
CASE SHARP EDGES ARE PRESENT.

» For models with side burner, a flexible hose is normally included to
connect the side burner to the main burners. Make sure during the
assembly the routing of hose follows exactly as the way shown in the
assembly steps.

+ DO NOT TIGHTEN EXCESSIVELY; DO NOT USE TEFLON
RIBBON OR LIQUID SEALING ON THE CONNECTIONS.

* This appliance must be kept away from flammable materials
during use.

Choosing a location

*+ USE OUTDOORS ONLY. This product should be placed in a well-
ventilated area. NEVER use indoors, in an enclosed area or below
ground level.

» Take care to ensure that it is not placed UNDER any combustible
surface or material.

* The sides of this appliance should NEVER be closer than 1 metre
from any combustible surface or material.

Mounting the regulator on the gas cylinder

» This appliance has been supplied with a PROPANE REGULATOR
(only use with Propane gas).

»  This product is intended for use with LPG bottled gas only.
(A regulator complying with standard EN16129 of 28 mbar must be
used for Butane gas or 37 mbar for Propane gas).

* NEVER use an adjustable regulator with this product.
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» Butane bottles, normally blue, or BBQ gas will supply sufficient gas
in summer. Butane gas must not be used in colder temperatures.
Contact your local gas supplier for advice.

* Always use a flexible gas hose complying with EN16436-1 to
connect the appliance with the gas cylinder and regulator.

» Inspect the gas hose to ensure it is free from any twists or tension.
The hose should hang freely with no bends, folds, or kinks that could
obstruct free flow of gas. Apart from the connection point, no part of
the hose should touch any hot parts.

Leak testing

IMPORTANT: PERFORM THE LEAK TEST
BEFORE USE IN A WELL-VENTILATED AREA.

*  NEVER USE AN OPEN /NAKED FLAME TO TEST FOR LEAKS
AT ANYTIME, DO NOT IGNITE THE APPLIANCE DURING THE
LEAK TESTING.

»  Confirm all the control knobs are in the off position.

« Correctly connect the gas cylinder to the appliance as in the
previous section.

* Open the control valve of gas cylinder.

»  Check for leaks by brushing a solution of %2 water and 2 soap
(washing up liquid) over all gas system joints, including all valve
connections, hose connections, regulator connections and

jubilee clip.

+ OBSERVE - if bubbles form over any part of the joints there is
a leak.

* Always wipe the mixed solution from all connections after leak
testing.

« Turn off the gas and tighten all joints.
« Always inspect the hose for cuts, cracks, or excessive wear
before use.
» Ifthe hose is damaged, it must be replaced with a hose suitable for

use with LPG and meet the national standards for the country of use.

The length of the hose must not exceed 1.5 m.

* Repeat test. If bubbles form again, do not use the appliance. Please
contact your local dealer for assistance.

* Leak test annually and whenever the gas bottle is removed or
replaced.

Flare-up control

IMPORTANT: FLARE UPS CAN OCCUR FROM
& RESIDUE FAT AND JUICES DRIPPING ONTO
THE BURNERS AND HOT VAPOUR BAR.
« To reduce this regularly clean the burners and vapour bar.
» To control flare-up, it is advisable to trim away excess fat from meat
and poultry before grilling.
*  The burners should always be placed on the low setting during
cooking.
IMPORTANT: ALWAYS PROTECT YOUR
& HANDS WHEN HANDLING ANYTHING NEAR
THE COOKING SURFACE OF THE APPLIANCE.

Unpack

*  Check the pack and make sure you have all of the parts listed above.

* Itis recommended that the carton is cut open and spread out on the
floor to use as a protective surface during assembly.

*  When you are ready to start, make sure that you have the right tools
to hand, plenty of space and a clean dry area for assembly.

* Remove all transit packaged parts from the inside of the grill
body before assembly. Ensure all packaging and plastic bags are
disposed of safely.

IMPORTANT: REMOVE ALL PROTECTIVE

& FILM FROM STAINLESS STEEL PARTS WHEN
ASSEMBLING AND BEFORE USING THE
APPLIANCE.
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Technical and legal information

Country GB
EAN 5063022739636
Reference (Model number) GP54L9S5P10M11
Nominal heat input 10 kW
Nominal gas Propane 714 g/h
consumption Butane 727 g/h
Propane Propane
Gas type
Butane Butane
Propane 37 mbar
Gas pressure
Butane 28-30 mbar
Main 0.76
Injector size
Side (if appl) n/a
Injector marking 0.76
Appliance category 13+(28-30/37)

c € 2531-26 2531DP-0159

Guarantee

We take special care to select high quality materials and use
manufacturing techniques that allow us to create products incorporating
design and durability. This product has a manufacturer’s guarantee

of 2 years against manufacturing defects, from the date of purchase

(if bought in store) or date of delivery (if bought online), at no additional
cost for normal (non-professional or commercial) household use.

To make a claim under this guarantee, you must present your proof of
purchase (such as a sales receipt, purchase invoice or other evidence
admissible under applicable law), please keep your proof of purchase

in a safe place. For this guarantee to apply, the product you purchased
must be new, it will not apply to second hand or display products. Unless
stated otherwise by applicable law, any replacement product issued
under this guarantee will only be guaranteed until expiry of the original
period guarantee period.

This guarantee covers product failures and malfunctions provided the
product was used for the purpose for which it is intended and subject

to installation, cleaning, care and maintenance in accordance with the
information contained in these terms and conditions, in the user manual
and standard practice, provided that standard practice does not conflict
with the user manual.

This guarantee does not cover defects and damage caused by normal
wear and tear or damage that could be the result of improper use, faulty
installation or assembly, neglect, accident, misuse, or modification of
the product. Unless stated otherwise by applicable law, this guarantee
will not cover, in any case, ancillary costs (shipping, movement, costs of
uninstalling and reinstalling, labour etc), or direct and indirect damage.

If the product is defective, we will, within a reasonable time, replace,
refund or provide spare parts.

Rights under this guarantee are enforceable in the country in which you
purchased this product. Guarantee related queries should be addressed
to the store you purchased this product from.

The guarantee is in addition to and does not affect your statutory rights.

IMPORTANT, RETAIN FOR
FUTURE REFERENCE:
READ CAREFULLY
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FR
Avant de commencer

Consulter la notice avant I'utilisation.

IMPORTANT : LISEZ ATTENTIVEMENT CE
& MANUEL D’UTILISATION AFIN DE VOUS

FAMILIARISER AVEC LAPPAREIL AVANT DE

LE RACCORDER A SA BOUTEILLE DE GAZ.

VEUILLEZ CONSERVER LE PRESENT MANUEL

D’'UTILISATION AFIN DE POUVOIR VOUS Y

REFERER ULTERIEUREMENT.

AVERTISSEMENT: CONTIENT DE PETITES
PIECES. TENIR HORS DE PORTEE DES
JEUNES ENFANTS.

IMPORTANT : A N'UTILISER QU'A
LEXTERIEUR DES LOCAUX.

* NE PAS déplacer l'appareil pendant l'utilisation.

» Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

* NE PAS cuisiner avec le couvercle (s'il est présent) abaissé lorsque
les vannes sont sur grand feu, sous peine d'endommager votre
appareil. Cuisinez sur petit feu si le couvercle est abaissé.

» NE PAS laisser ce produit sans surveillance quand il est en cours
d’utilisation.

* La poignée peut devenir brllante pendant I'utilisation. Pour ouvrir le
couvercle (s'il est présent), portez toujours des gants ou des moufles
ignifugés et tenez la poignée en son centre.

» Lorsque vous ouvrez le couvercle (s'il est présent), prenez garde a
ne pas vous faire braler par la vapeur.

* Manipuler avec précaution les parties métalliques d’un barbecue
allumé, car elles risquent de chauffer.

» Tenez les enfants et les animaux domestiques a une distance de
sécurité pendant l'utilisation de I'appareil.

»  Toujours protéger vos mains lors de la manipulation de tout objet a
proximité de la surface de cuisson du barbecue.

IMPORTANT : NOBSTRUEZ AUCUNE
I OUVERTURE DE VENTILATION SUR LE CORPS

A

X &

X

8,V

Avertissements de sécurité

ATTENTION : UTILISATION A EXTERIEUR

& UNIQUEMENT, LES BARBECUES NE DOIVENT
PAS ETRE UTILISES DANS DES ESPACES
FERMES OU A LINTERIEUR DE/SOUS UN
BELVEDERE, NI DANS TOUTES STRUCTURES
EXTERIEURES SIMILAIRES EN RAISON DU
DEGAGEMENT DE MONOXYDE DE CARBONE
ET DES RISQUES D’INCENDIES.

IMPORTANT : ASSUREZ-VOUS QUE

& LAPPAREIL EST TOUJOURS PLACE ET
UTILISE SUR UNE SURFACE OU UN SOL PLAN,
HORIZONTAL ET NON INFLAMMABLE AFIN DE
FACILITER LECOULEMENT DES GRAISSES.

*  Ce produit n'est pas prévu pour l'utilisation de charbon de bois ou de
tout autre combustible de ce type.

« Ce produit n'est pas adapté a 'usage d’'ustensiles en pierre de lave.

»  Sivous devez remplacer la bouteille de gaz, assurez-vous tout
d’abord que I'appareil est arrété et qu'aucune source d’ignition
(cigarette, flamme nue, étincelle, etc.) ne se trouve a proximité.

» Effectuez le test de détection des fuites chaque année, et
systématiquement lors du démontage, du remplacement de piéces
et quand la bouteille de gaz est retirée ou remplacée. NEGLIGER
CE POINT PEUT ENTRAINER DES BLESSURES SERIEUSES OU
ENDOMMAGER LAPPAREIL.

« Toujours remplacer les pieces usées : ne pas utiliser 'appareil en
cas de fuite, usure ou dommage.

« Nutiliser ni pétrole, ni white-spirit, ni liquide d’allumage, ni alcool ou
autre produit similaire pour allumer I'appareil.

C ATTENTION : DES PARTIES ACCESSIBLES

PEUVENT ETRE TRES CHAUDES. ELOIGNER
LES JEUNES ENFANTS.
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DE LAPPAREIL.

* NE PAS laisser la graisse ou les résidus d’aliments s’accumuler sur
I'appareil ou a l'intérieur : RISQUE D’INCENDIE.

* Ne surchargez jamais la grille de cuisson : disposez les aliments
uniformément sur la surface de la grille de cuisson, en maintenant
une circulation d’air suffisante vers les brdleurs.

» Sivous percevez une odeur de gaz, arrétez I'appareil, éteignez
toutes les flammes et ouvrez le couvercle (s'il est présent). Si 'odeur
persiste, contactez immédiatement une personne compétente pour
résoudre le probléme. NE PRENEZ PAS DE RISQUE !

* Encas de feu incontrdlable, débranchez immédiatement la bouteille
de gaz, portez-la a I'écart des flammes et appelez les pompiers.

NE PRENEZ PAS DE RISQUES!

»  Assurez-vous qu’aucun aérosol n’est employé a proximité de cet
appareil lors de son utilisation.

* Quand vous entreposez I'appareil ou la bouteille de gaz, assurez-
vous qu’ils sont éloignés de tout liquide ou matériau inflammable.

* La bouteille de gaz ne doit pas étre entreposée a proximité du
barbecue ou de tout autre appareil.

* Ne jamais entreposer les bouteilles de gaz a l'intérieur des locaux.

* Les bouteilles de gaz ne doivent jamais étre stockées ni utilisées en
position couchée.

* NE PAS modifier I'appareil. Toute modification de I'appareil est
formellement interdite et peut se révéler trés dangereuse et annule
la garantie. Notamment, ne jamais démonter les injecteurs du
produit.

* Ne pas lire ou ne pas observer ces instructions peut entrainer de
graves blessures ou dégats matériels.

* Les parties protégées du produit ne doivent pas étre manipulées par
I'utilisateur.

IMPORTANT: MALGRE TOUT LE SOIN
& APPORTE DANS LA FABRICATION DE CE
PRODUIT, IL CONVIENT D’OPERER AVEC
PRECAUTION A CAUSE DE LA PRESENCE
POSSIBLE D'’ARETES COUPANTES.

*  Pour les modéles possédant un brileur latéral, le tube d’alimentation
de gaz est normallement inclus pour connecter le braleur latéral aux
braleurs principaux. Assurez-vous pendant 'assemblage de bien
respecter le cheminement du tuyau comme indiqué sur les schémas
d’assemblage.

* NE PAS SERRER EXCESSIVEMENT ; NE PAS UTILISER DE
RUBAN TEFLON OU DE LIQUIDES D’ETANCHEITE SUR LES
RACCORDEMENTS.

» Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant
I'utilisation.

Choix d’un emplacement

+ An'utiliser qu'a I'extérieur des locaux et dans un endroit bien ventilé.
NE JAMAIS utiliser a l'intérieur des locaux, dans un espace confiné
ou en sous-sol.

» Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant
I'utilisation.

* Les parois de I'appareil ne doivent JAMAIS se trouver a moins d’un
meétre de toute surface ou matériau combustible.
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Montage du régulateur sur la bouteille de gaz

*  Ce produit est prévu pour étre utilisé avec du gaz en bouteille GPL
exclusivement. (Un détendeur conforme a la norme EN16129 de
28 mbar doit étre utilisé pour le gaz butane ou de 37 mbar pour le
gaz propane).

* Ne jamais utiliser de détendeur réglable avec ce produit.

¢ Les bouteilles de propane sont recommandées pour une utilisation
toute 'année, méme en hiver.

* Les bouteilles de butane peuvent étre utilisées I'été mais ne doivent
pas étre utilisées par basses températures.

«  Vérifiez que le tuyau de gaz n’est soumis a aucune torsion ni
tension. Le tuyau doit étre déployé librement sans étre tordu, plié ou
entortillé, afin de permettre le libre écoulement du gaz. Hormis le
point de raccordement, le tuyau ne doit toucher aucune des piéces
chaudes de I'appareil.

* Letuyau est un flexible qui doit étre conforme a la norme
XP D 36-112 ou NF D 36-125. Les tuyaux flexibles caoutchouc
armés XP D 36-112 ont une durée de vie de 10 ans et doivent étre
remplacés lorsqu’ils sont en fin de vie.

Le test de fuite

IMPORTANT : PROCEDEZ AU TEST DE
DETECTION DES FUITES DANS UN ESPACE
BIEN VENTILE AVANT TOUTE UTILISATION.

* NE JAMAIS UTILISER UNE FLAMME NUE POUR DETECTER
LES FUITES DE GAZ. NE PAS ALLUMER LAPPAREIL PENDANT
LE TEST.

«  Veérifiez que tous les boutons de commande de I'appareil sont sur la
position “OFF”.

* Raccordez correctement la bouteille de gaz a I'appareil comme dans
la section précédente.

¢ Ouvrez la vanne de la bouteille de gaz.

«  Pour détecter les fuites, appliquez au pinceau une solution a parts
égales d’eau et de savon liquide sur tous les raccords du circuit de
gaz : vannes, tuyau, détendeur et I'ecrou hexagonal.

« OBSERVEZ - si des bulles apparaissent n'importe ou sur les
raccords, cela indique une fuite.

* Apres le test de détection des fuites, essuyez toujours tous les
raccords.

* Coupez I'alimentation en gaz et resserrez tous les raccords.

« Avant d'utiliser le tuyau, examinez-le pour vous assurer qu’il ne
présente ni entailles, ni fissures, ni signes d’usure excessive.

* Sile tuyau est endommagé, il doit étre remplacé par un tuyau de gaz
et conforme aux normes en vigueur. La longueur du tuyau ne doit
pas dépasser 1,5 m.

» Recommencez le test. S’il se forme a nouveau des bulles, n'utilisez
pas l'appareil. Pour obtenir de l'aide, veuillez contacter votre
revendeur.

- Effectuez le test de détection des fuites tous les ans et chaque fois
que la bouteille de gaz est retirée ou remplacée.

Controle des flambées

IMPORTANT : DES FLAMBEES PEUVENT
& ETRE PROVOQUEES PAR DES RESIDUS DE
GRAISSE ET DE JUS SSEGOUTTANT SUR LES
BRULEURS ET LA BARRE DE VAPORISATION
CHAUDE.
* Pour les diminuer, nettoyez régulierement les bradleurs et la barre de
vaporisation.
» Pour réduire les flambées, il est recommandé d’enlever les excés de
gras sur la viande et les volailles avant la cuisson.

* Les brileurs doivent toujours étre réglés en position basse pendant
la cuisson.

IMPORTANT : VEILLEZ A TOUJOURS

& PROTEGER VOS MAINS POUR MANIPULER
TOUT OBJET PROCHE DE LA SURFACE DE
CUISSON DE LAPPAREIL.

Déballage
* Assurez-vous que toutes les pieces répertoriées ci-avant sont
présentes.
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* |l est recommandé de couper et déplier le carton sur le sol
de maniéere a l'utiliser comme surface de protection pendant
'assemblage.

* Une fois prét, assurez-vous d’avoir les outils adéquats a portée de
main, suffisamment d’espace et une surface propre et seche pour
'assemblage.

* Avant le montage, retirez de l'intérieur du corps du produit toutes
les piéces emballées. Assurez-vous d’éliminer en toute sécurité les
matériaux d’emballage et les sacs en plastique.

IMPORTANT : DETACHEZ TOUTES LES

& PELLICULES DE PROTECTION DES PIECES
EN INOX LORS DE LASSEMBLAGE ET AVANT
D’'UTILISER LAPPAREIL.

Garantie

Nous veillons tout particulierement a sélectionner des matériaux
de haute qualité et a utiliser des techniques de fabrication qui

nous permettent de créer des produits a la fois design et durables.
Ce produit bénéficie d’'une garantie fabricant de 2 ans couvrant les
défauts de fabrication a compter de la date d’achat (en cas d’achat
en magasin) ou de la date de livraison (en cas d’achat sur Internet),
sans colt supplémentaire pour une utilisation domestique normale
(non commerciale ni professionnelle).

Pour déposer une réclamation au titre de cette garantie, vous devez
présenter votre preuve d’achat (ticket de caisse, facture d’achat ou
toute autre preuve recevable en vertu de la loi en vigueur). Conservez
votre preuve d’achat dans un endroit sdr. Pour que cette garantie soit
applicable, le produit que vous avez acheté doit étre neuf. La garantie
ne s’applique pas aux produits d’'occasion ou aux modeéles d’exposition.
Sauf indication contraire prévue par la loi en vigueur, tout produit de
remplacement fourni au titre de la présente garantie ne sera garanti que
jusqu’a expiration de la période de garantie initiale.

Cette garantie couvre les défaillances et dysfonctionnements du
produit, sous réserve que le produit ait été utilisé conformément

a l'usage pour lequel il a été congu, qu'il ait été installé, nettoyé

et entretenu conformément aux informations contenues dans les
présentes conditions générales ainsi que dans le manuel d’utilisation,
et conformément a la pratique, sous réserve que celles-ci n’aillent pas a
I’encontre du manuel d’utilisation.

Cette garantie ne couvre pas les défauts et dommages causés par
I'usure normale ni les dommages pouvant résulter d’'une utilisation
non conforme, d’'une installation ou d’'un assemblage défectueux, ou
d’une négligence, d’un accident, d’'une mauvaise utilisation ou d’une
modification du produit. Sauf indication contraire prévue par la loi en
vigueur, cette garantie ne couvre en aucun cas les colts accessoires
(expédition, transport, frais de désinstallation et réinstallation, main
d’ceuvre, etc.), ni les dommages directs et indirects.

Si le produit est défectueux, nous nous engageons, dans un délai
raisonnable, a remplacer, rembourser ou fournir les pieces de rechange.

Cette garantie est valable dans le pays ou vous avez acheté ce produit.
Toute demande au titre de la garantie doit étre adressée au magasin ou
vous avez acheté ce produit.

Cette garantie s’ajoute a vos droits au titre de la loi, sans les affecter.

Si vous avez acheté ce produit en France, en plus de cette garantie
commerciale, le vendeur reste tenu de respecter la garantie Iégale

de conformité prévue par les articles L217-4 a L217-14 du Code de la
consommation et aux articles qui concernent les vices cachés de la
chose vendue dans les conditions prévues aux articles 1641 a 1648 et
2232 du Code civil. Le distributeur aupres duquel vous avez acheté ce
produit répond de tout défaut de conformité ou vice caché du produit,
conformément aux présentes dispositions.

En vertu de l'article L217-16 du Code de la consommation, lorsque
'acheteur demande au vendeur, pendant la durée de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la
réparation d’'un bien meuble, une remise en état couverte par la
garantie, toute période d'immobilisation d’au moins sept jours vient
s’ajouter a la durée de la garantie qui reste a courir. Cette période
court a compter de la demande d’intervention de I'acheteur ou de la
mise a disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a
disposition est postérieure a la demande d’intervention. Garantie I1égale
de conformité (extrait du Code de la consommation) : Article L217-4
du Code de la consommation - Le vendeur doit livrer un bien conforme
au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la
livraison. Il répond également des défauts de conformité résultant de
'emballage, des instructions de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa

8/20/2025 2:28:24 PM



responsabilité. Article L217-5 du Code de la consommation - Le bien
est conforme au contrat : 1. S’il est adapté a I'objectif généralement
prévu pour des biens similaires et, le cas échéant : s'il correspond a la
description donnée par le vendeur et possede les qualités présentées
par le vendeur a I'acheteur sous forme d’échantillon ou de modéle ;

s’il présente des qualités que I'acheteur peut I1égitimement attendre au
regard des déclarations publiques faites par le vendeur, par le fabricant
ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'étiquetage ;
2. Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par
les parties ou est propre a tout usage spécial recherché par I'acheteur,
porté a la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté. Article
L217-12 du Code de la consommation - Toute réclamation suite a un
défaut de conformité est limitée a deux ans a compter de la livraison

du bien. Garantie Iégale sur les vices cachés (extrait du Code de la
consommation) : Article 1641 du Code civil - Le vendeur est tenu de la
garantie en cas de défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre a l'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que l'acheteur ne l'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus. Article 1648 du Code civil (alinéa 1) -
Toute réclamation résultant de vices cachés doit étre faite par 'acheteur
dans un délai de deux ans a compter de la découverte du vice.

IMPORTANT - A CONSERVER
POUR CONSULTATION
ULTERIEURE : A LIRE
ATTENTIVEMENT

PL
Przed rozpoczeciem uzytkowania
Przeczytaj instrukcje przed uzyciem urzadzenia.

WAZNE: PRZED PRZYLACZENIEM
URZADZENIA DO BUTLI Z GAZEM
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC
NINIEJSZE INSTRUKCJE. INSTRUKCJE
NALEZY ZACHOWAC DO PONOWNEGO
WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OSTRZEZENIE: PRZECHOWYWAC Z DALA
OD MALYCH DZIECI, ZE WZGLEDU NA MALE
CZESCI.

WAZNE: STOSOWAC TYLKO NA WOLNEJ
PRZESTRZENI.

A

Xl &

X

8,V

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

UWAGA: NALEZY UZYWAC WYLACZNIE NA

& ZEWNATRZ, NIE WOLNO UZYWAC GRILLA W
ZADNYCH ZAMKNIETYCH POMIESZCZENIACH
LUB W/POD ALTANKA LUB PODOBNYCH
STRUKTURACH ZEWNETRZNYCH ZE WZGLEDU
NA TLENEK WEGLA | RYZYKO POZARU.
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WAZNE: UPEWNIJ SIE, ZE GRILL STOI

NA PLASKIEJ, ROWNEJ, NIEPALNEJ
POWIERZCHNI LUB ZIEMI, ABY TLUSZCZ
MOGL ZOSTAC LATWIEJ ODPROWADZONY.

*  Grill nie jest przeznaczony do uzytku z weglem drzewnym lub
podobnym paliwem.

* Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku z Lava Rock.

* W przypadku koniecznosci wymiany butli gazowej, przed
przystapieniem do dalszych czynnosci upewni¢ sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone i ze w poblizu nie ma zrédet zaptonu (papierosy,
otwarty ogien, iskry, itp.).

*  Przeprowadzaj test na ulatnianie sie gazu - co roku, po
rozmontowaniu, po wymianie czesci, po usunigciu lub wymianie butli
gazowej. NIESPRAWDZENIE | NIEPRZEPROWADZENIE TESTU
NA ULATNIANIE SIE GAZU MOZE SPOWODOWAC POWAZNY
URAZ CIALA ORAZ USZKODZIC URZADZENIE.

» Zawsze wymieniaj zuzyte czesci - nie uzywaj grilla jesli ulatnia sie
gaz, grill nosi oznaki zuzycia lub zostat uszkodzony.

* NIE uzywaj benzyny, spirytusu, ptynu z zapalniczki, alkoholu lub
podobnych chemikaliéw do zapalenia grilla.

OSTRZEZENIE: DOSTEPNE CZESCI
URZADZENIA MOGA BYC BARDZO GORACE.
TRZYMAJ DZIECI Z DALA OD URZADZENIA.

» Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania.

*  Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawor na butli z gazem.

* NIE grilluj z zamknietg ostona/ pokrywa (jesli wystepuje), gdy
pokretta ustawione sg na pozycje ‘HIGH’ (wysoka temperatura) -
uszkodzi to urzadzenie. (Przy zamknietej ostonie/ pokrywie grilluj w
niskiej temperaturze oznaczonej napisem ‘Low’).

* NIE zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

* Podczas pracy uchwyt moze bardzo sie rozgrza¢. Zawsze otwieraj
ostone (jesli wystepuje) przy pomocy rekawic kuchennych lub
Scierki, trzymajac za $rodek uchwytu.

» Uwazaj podczas otwierania ostony, (jesli wystepuje) aby nie oparzy¢
sie gorgcg parag.

* Podczas obchodzenia sie z metalowymi cze$ciami rozpalonego
produktu zachowywac ostrozno$¢, poniewaz moga by¢ gorgce.

* Podczas pracy trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z dala od
urzadzenia.

» Zawsze chroni¢ dtonie podczas wykonywania wszelkich czynnosci
w poblizu powierzchni do grillowania.

WAZNE: NIE BLOKUJ OTWOROW
WENTYLACYJNYCH GRILLA.

*  NIE pozwdl, aby na lub w grillu gromadzity sie resztki ttuszczu lub
jedzenia - RYZYKO POZARU.

* Nigdy nie przetadowuj grilla jedzeniem - rozt6z je réowno na
powierzchni grilla, zapewniajgc palnikom odpowiednig cyrkulacje
powietrza.

» Jesli poczujesz gaz, wytgcz urzgdzenie, zgas ptomienie i otworz
pokrywe (jesli wystepuje). Jesli wcigz czu¢ gaz natychmiast
skontaktuj sie z dostawcg butli gazowe;.

* W razie niekontrolowanego wybuchu pozaru, natychmiast odtgcz
butle gazowa, umies¢ jg z dala od ognia i skontaktuj sie ze Strazg
Pozarng. NIE RYZYKUJ!

* Upewnij sie, ze podczas pracy urzgdzenia w poblizu nie sg uzywane
aerozole.

*  Przy przechowywaniu grilla lub butli gazowej upewnij sie, ze
znajdujg sie z dala od tatwopalnych materiatéw lub cieczy.

» Butla gazowa nie moze by¢ przechowywana w poblizu tego ani
zadnego innego urzadzenia.

* Nigdy nie przechowuj butli gazowych w pomieszczeniach.

» Butle gazowe nie moga by¢ przechowywane lub uzywane na lezgco.

* Nie wolno zmienia¢ konstrukcji urzgdzenia. Jakiekolwiek
modyfikacje niniejszego grilla mogg by¢ niebezpieczne. Nigdy nie
demontuj dysz z produktu.

* Nieprzeczytanie i niestosowanie sie do tych instrukcji moze
spowodowaé powazny uraz lub uszkodzenie mienia.

» Czesci zaplombowane przez producenta lub jego przedstawiciela
nie mogg zosta¢ modyfikowane przez uzytkownika.

WAZNE: CHOC PODCZAS PRODUKCJI
URZADZENIA DOLOZONO WSZELKIEJ
STARANNOSCI, PODCZAS MONTAZU NALEZY
UWAZAC NA MOZLIWE OSTRE KRAWEDZIE.

8/20/2025 2:28:25 PM



* Dla modeli z palnikiem bocznym, przewdd elastyczny jest zwykle
dotgczony, aby potaczy¢ palnik boczny z palnikami gtéwnymi.
Upewnij sie w trakcie montazu, ze przewody bedg przebiegaty w
sposéb pokazany w instrukcji montazu.

+ NIE PRZEKRECAJ SRUB, NIE UZYWAJ TASMY TEFLONOWEJ
LUB PLYNNEGO USZCZELNIACZA NA Zt ACZACH.

« Stosowac¢ z dala od materiatow tatwopalnych.

Wybieranie miejsca

« Stosowac tylko na wolnej przestrzeni. Grill nadaje sie WYLACZNIE
DO UZYTKU NA ZEWNATRZ i powinien zosta¢ umieszczony
w miejscu z dobrg wentylacja. NIGDY nie uzywaj grilla w
pomieszczeniach, w zamknietej przestrzeni lub pod ziemig.

*  Upewnij sie, ze grill nie znajduje sie POD tatwopalng powierzchnig
lub materiatem.

« Boki grilla NIGDY nie moga sie znajdowac blizej niz 1 metr od
tatwopalnej powierzchni lub materiatu.

Montaz reduktora na butli gazowej

e Produkt ten jest przeznaczony do uzycia wytgcznie z gazem z
butli LPG. (Konieczne jest zastosowanie reduktora zgodnego ze
standardem EN16129 — 37 mbar w przypadku stosowania butanu
oraz 37 mbar dla propanu.)

* NIGDY nie uzywaj regulowanego reduktora wraz z urzgdzeniem.

» Do tgczenia urzadzenia z regulatorem lub butlg gazowg uzywacé
wytgcznie weza elastycznego zgodnego z normg EN16436-1.

*  Minimalny rozmiar butl: 3 kg.

» Sprawdz czy waz gazowy nie jest skrecony lub napiety. Waz
powinien swobodnie zwisa¢; nie moze by¢ skrecony, zgiety lub
zapetlony, gdyz mogtoby to utrudnia¢ przeptyw gazu. Oprécz
miejsca potgczeniowego, zadna czes$¢ weza nie moze dotykac
gorgcych czesci grilla.

Test na ulatnianie sie gazu
WAZNE: PRZEPROWADZ TEST PRZED

UZYCIEM, W MIEJSCU Z DOBRA WENTYLACJA.

+ NIGDY NIE UZYWAJ OTWARTEGO OGNIA DO
PRZEPROWADZENIA TESTU. NIE WLACZAJ GRILLA
PODCZAS PRZEPROWADZANIA TESTU.

» Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajdujg sig na pozyc;ji off
(wytgczony).

* Podtacz butle gazowa do grilla, jak opisano w poprzednim rozdziale.

»  Otwérz zawdr regulujgcy butli gazowej.

« Sprawdz, czy gaz sie ulatnia poprzez rozprowadzenie roztworu
ztozonego z 2 wody i /2 mydta (Srodka do zmywania naczyn) na
wszystkich ztgczeniach gazowych, ztgczeniach weza, ztgczeniach
regulatora oraz zacisku weza.

- OBSERWULJ - jesli nad ktérgkolwiek czescig ztgczen utworzg sie
babelki, ulatnia sie stamtad gaz.

» Po zakonczeniu testu wytrzyj roztwor ze wszystkich ztgczen.

»  Wytgcz doptyw gazu i dokre¢ wszystkie ztgcza.

» Przed uzyciem zawsze sprawdzaj waz pod katem nacig¢, pekniec
lub zuzycia.

» Jesliwaz jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na wagz
odpowiedni do uzytkowania z LPG i spetnia¢ narodowe standardy w
kraju uzytkowania. Diugo$¢ weza nie moze przekraczaé 1,5 m.

» Powtorz test. Jesli bgbelki ponownie sie utworza, nie uzywaj grilla.
Skontaktuj sie z lokalnym sprzedawcs.

*  Przeprowadzaj test raz do roku oraz gdy butla gazowa jest usuwana
lub wymieniana.

Kontrola wybuchéw ognia

WAZNE: WYBUCHY MOGA BYC
SPOWODOWANE PRZEZ RESZTKI TLUSZCZU
| SOKOW Z POZYWIENIA KAPIACYCH NA
PALNIKI ORAZ GORACA ZAPORE PARY.

* Aby zredukowa¢ wybuchy nalezy regularnie czysci¢ palniki oraz
zapore.

» Aby kontrolowa¢ wybuchy, przed grillowaniem zaleca sig usunigcie
zbednego ttuszczu z miesa i drobiu.

* Podczas grillowania palniki muszg by¢ ustawione na pozycje low
(niska temperatura).
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WAZNE: CHRON RECE PODCZAS ROBIENIA
CZEGOKOLWIEK W POBLIZU POWIERZCHNI
PRZEZNACZONEJ DO GRILLOWANIA.

Rozpakowaé

* Sprawdz opakowanie i upewnij sie, ze zawiera ono wszystkie czesci
wyszczegolnione powyzej.

* Po otwarciu opakowania zalecamy roztozenie go na podtodze w celu
ochrony powierzchni na czas montazu.

*  Przed rozpoczeciem montazu upewnij sie, ze posiadasz
odpowiednie narzedzia, duzo miejsca oraz czystg i suchg
przestrzen.

*  Przed rozpoczeciem montazu wyjmij z grilla opakowane czesci
wtozone tam na czas transportu. Upewnij sie, ze wszystkie elementy
opakowania oraz plastikowe torebki zostang zutylizowane w
odpowiedni sposoéb.

WAZNE: PRZED ROZPOCZECIEM
MONTAZU ORAZ PRZED UZYCIEM GRILLA
ZDEJMIJ WARSTWE OCHRONNA Z CZESCI
ZE STALI NIERDZEWNEJ.

Gwarancja

Przyktadamy szczegdlng wage do tego, aby wybiera¢ materiaty wysokiej
jakosci i stosowac techniki produkcyjne, ktére umozliwiajg tworzenie
wytrzymatych, a zarazem atrakcyjnych produktéw. Ten produkt ma
gwarancje producenta na 2 lat, ktéra obejmuje wady produkcyjne,
poczagwszy od daty zakupu (zakup w sklepie) lub dostawy (zakup przez
Internet) bez dodatkowych kosztow w przypadku normalnego
(nieprofesjonalnego lub niekomercyjnego) uzytku domowego.

Aby dokona¢ zgtoszenia reklamacyjnego, nalezy przedstawi¢ dowod
zakupu (np. paragon, fakture lub inny dowéd na mocy obowigzujacych
przepiséw prawa). Dowdd zakupu nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu. Gwarancja obejmuje produkty nowe; nie obejmuje produktéw
uzywanych lub z ekspozyciji. Produkt zamienny objety niniejszg
gwarancjg bedzie nig objety az do wygasniecia okresu obowigzywania
gwarancji oryginalnego produktu, chyba ze okreslono inaczej w
obowigzujgcych przepisach prawa.

Niniejsza gwarancja obejmuje wady i uszkodzenia produktu, pod
warunkiem ze produkt byt uzywany zgodnie z przeznaczeniem oraz
zamontowany, czyszczony i konserwowany zgodnie z informacjami
zawartymi powyzej oraz w instrukcji obstugi, a takze ze standardowymi
praktykami (jesli te praktyki nie sg sprzeczne z instrukcja uzytkownika).

Niniejsza gwarancja nie obejmuje wad ani uszkodzen wynikajgcych z
normalnego zuzycia lub uszkodzen bedgcych skutkiem niewtasciwego
uzywania, montazu lub ztozenia, a takze zaniedbania, wypadku i
modyfikacji produktu. Gwarancja nie obejmuje w zadnym wypadku
dodatkowych kosztéw (transportu, przenoszenia, montazu i demontazu,
robocizny itd.) ani strat bezposrednich lub posrednich, chyba ze
okreslono inaczej w obowigzujgcych przepisach prawa.

Jesli produkt jest wadliwy, we wtasciwym czasie wymienimy, dokonamy
zwrotu pieniedzy lub zapewnimy czesci zamienne.

Prawa wynikajgce z tej gwarancji obowigzujg w kraju, w ktérym
zakupiono produkt. Zapytania dotyczgce gwarancji powinno sig
kierowac¢ do sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

Niniejsza gwarancja jest dokumentem dodatkowym, ktéry nie ma
wptywu na ustawowe prawa konsumenta.

Jesli produkt zakupiono w Polsce, niniejsza gwarancja nie wyklucza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien wynikajgcych z przepisow
prawa dotyczgcych gwarancji na wady zakupionego towaru.

WAZNE - NALEZY ,
DOKLADNIE PRZECZYTAC
NINIEJSZE INFORMACJE |
ZACHOWAC
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EN Assembly FR Montage PL Montaz

02

EN Not included: Battery (1 x AA 1.5V)
FR Non inclus: pile (1 x AA 1.5V)
PL Brak w zestawie: bateria (1 x AA 1.5 V)

10
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03 —

EN Not included: Battery (8x CR2032 3 V)
FR Non inclus: pile (8x CR2032 3 V)
PL Brak w zestawie: bateria (8x CR2032 3 V)

97 74
78 77

GF 57

1
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EN Use FR Utilisation PL Uzytkowanie

EN
Before you start

01

<500 mm

@ <320 mm

1. This appliance has been supplied with a PROPANE REGULATOR (only use with Propane gas).

2. This product is intended for use with LPG bottled gas only. (A regulator complying with standard EN16129 of 28 mbar must be used for Butane
gas or 37 mbar for Propane gas.)

3. NEVER use an adjustable regulator with this product.

Tryy

12
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04

Leak Testing

& IMPORTANT: PERFORM THE LEAK TEST BEFORE USE IN A WELL-VENTILATED AREA.

1. NEVER USE AN OPEN / NAKED FLAME TO TEST FOR LEAKS AT ANYTIME, DO NOT IGNITE THE APPLIANCE DURING THE LEAK
TESTING.

Confirm all the control knobs are in the off position.

Correctly connect the gas cylinder to the appliance as in the previous section.

Open the control valve of gas cylinder.

Check for leaks by brushing a solution of %2 water and %2 soap (washing up liquid) over all gas system joints, including all valve connections,
hose connections, regulator connections and jubilee clip.

OBSERVE: if bubbles form over any part of the joints there is a leak.

Always wipe the mixed solution from all connections after leak testing.

Turn off the gas and tighten all joints.

. Repeat test. If bubbles form again, do not use the appliance. Please contact your local dealer for assistance.

0. Leak test annually and whenever the gas bottle is removed or replaced.

gk wN

2 o®NO
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Before each use
« To prevent foods from sticking to the cooking grill, please use a long handled brush to apply a light coat of cooking or vegetable oil before each
barbecuing session.

IMPORTANT: PERFORM THE LEAK TEST BEFORE USE IN A WELL-VENTILATED AREA.

IMPORTANT: THE HOOD SHOULD BE OPEN DURING PREHEATING.

NOTE: When cooking for the first time, paint colours may change slightly as a result. This is normal and should be expected.

Food Cooking Information

* Please read and follow this advice when cooking on your barbecue.

*  ALWAYS wash your hands before or after handling uncooked meat and before eating.

*  ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and other foods.

» Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools are clean and free of old food residues.
+ DO NOT use the same utensils to handle cooked and uncooked foods.

» Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

CAUTION: EATING RAW OR UNDER COOKED MEAT CAN CAUSE FOOD POISONING (E.G. BACTERIA
STRAINS SUCH AS E.COLI).

« To reduce the risk of under cooked meat cut open to ensure it is cooked all the way through internally.

CAUTION: IF MEAT HAS BEEN COOKED SUFFICIENTLY THE MEAT JUICES SHOULD BE CLEARIN
COLOUR AND THERE SHOULD BE NO TRACES OF PINK / RED JUICE OR MEAT COLOURING.

* Pre-cooking of larger meat or joints is recommended before finally cooking on your barbecue.
«  After cooking on your barbecue always clean the grill cooking surfaces and utensils.

The control panel

1. Control Knobs 2. Off position
5. Igniter 3. High position
4. Low position

Lighting the appliance

1. If the appliance has a lid / hood, open it.

2. Ensure all knobs are in the off position. Open the gas control valve on the gas bottle or regulator.

3. Push and turn the control knob to the high position. Keep press the ignition button until the burner is lit.

4. If burner fails to ignite, turn control knob to the off position and turn gas off at the bottle or regulator. Wait five minutes, then repeat the above
steps.

5. If the appliance still fails to light, please refer to the manual ignition instructions in section below.

6. After successful lighting, light each burner as desired.

7. After ignition, the burners should be burned at the high position for 5-10 minutes in order to preheat the appliance. This process should be done
before every cooking session.

8. After completion of preheating, turn the burners to low position for best cooking results.

Manual lighting instructions

1. If the appliance has a lid / hood, open it.
2. Ensure all knobs are in the OFF position. Open the gas control valve on the gas bottle or regulator.

14
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3. Insert lit match through the match-lighting hole on either left or right side of the appliance.

&

Push and turn the control knob anti-clockwise to the high position.

After successful lighting, light the other burners as desired.

6. After ignition, the burners should be burned at the high position for 5-10 minutes in order to preheat the appliance. This process should be done
before every cooking session.

o

7. After completion of preheating, turn the burners to their low position for the best cooking results.

After each use

End of cooking session

» After each cooking session, turn the appliance burners to the “high” position and burn for 5 minutes. This procedure will burn off cooking residue,

thus making cleaning easier.

& IMPORTANT: KEEP THE HOOD / LID (IF PRESENT) OPEN DURING THE CLEANING.

» Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning.
» Check and tighten all screws and bolts, etc. on the appliance.

Turning off your appliance

*  When you have finished using your appliance, turn all the control valves fully clockwise to the “Off” position, then switch off the gas at the bottle.

Wait until the appliance is sufficiently cool before closing the hood / lid.
» Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning or moving.

Troubleshooting

Problem

Possible Cause

Solution

Burner will not light using the
ignition system

LP gas cylinder is empty

Replace with full cylinder

Faulty regulator

Have regulator checked or replace

Obstructions in burner

Clean burner

Obstructions in gas jets or gas hose

Clean jets and gas hose

Electrode wire is loose or disconnected on electrode or ignition unit

Reconnect wire

Electrode or wire is damaged

Change electrode and wire

Faulty pushbutton ignitor (for models with push button ignition)

Change ignitor

Ignitor battery has run out (for models with electronic ignition)

Change battery (AAA type)

Burner will not light with a match

LP gas cylinder is empty

Replace with full cylinder

Faulty regulator

Have regulator checked or replace

Obstructions in burner

Clean burner

Obstructions in gas jets or gas hose

Clean jets and gas hose

Low flame or flashback (fire in

noise may be heard)

LP gas cylinder too small

Use larger cylinder

Obstructions in burner

Clean burner

burner tube— a hissing or roaring

Obstructions in gas jets or gas hose

Clean jets and gas hose

Windy conditions

Use unit in a more sheltered position

Gas valve knob difficult to turn

Gas valve jammed

Replace gas valve

5063022739636_MNL_IN_V03.indb 15
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FR
Avant de commencer

01

<550 mm

@ <245 mm

1. Les bouteilles de propane sont recommandées pour une utilisation toute I'année, méme en hiver.
Ce produit est prévu pour étre utilisé avec du gaz en bouteille GPL exclusivement. (Un détendeur conforme a la norme EN16129 de 28 mbar doit

étre utilisé pour le gaz butane ou de 37 mbar pour le gaz propane.)
3. Ne jamais utiliser de détendeur réglable avec ce produit.
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Le test de fuite

IMPORTANT: PROCEDEZ AU TEST DE DETECTION DES FUITES DANS UN ESPACE BIEN VENTILE AVANT
TOUTE UTILISATION.

1. NE JAMAIS UTILISER UNE FLAMME NUE POUR DETECTER LES FUITES DE GAZ. NE PAS ALLUMER LAPPAREIL PENDANT LE TEST.

2. Veérifiez que tous les boutons de commande de I'appareil sont sur la position “OFF”.

3. Raccordez correctement la bouteille de gaz a I'appareil comme dans la section précédente.

4. Ouvrez la vanne de la bouteille de gaz.

5. Pour détecter les fuites, appliquez au pinceau une solution a parts égales d’eau et de savon liquide sur tous les raccords du circuit de gaz :
vannes, tuyau, détendeur et I'ecrou hexagonal.

6. OBSERVEZ : si des bulles apparaissent n'importe ou sur les raccords, cela indique une fuite.

7. Apres le test de détection des fuites, essuyez toujours tous les raccords.

8. Coupez l'alimentation en gaz et resserrez tous les raccords.

9. Recommencez le test. S’il se forme a nouveau des bulles, n'utilisez pas I'appareil. Pour obtenir de I'aide, veuillez contacter votre revendeur.

10. Effectuez le test de détection des fuites tous les ans et chaque fois que la bouteille de gaz est retirée ou remplacée.

17
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Avant chaque utilisation

IMPORTANT: PROCEDEZ AU TEST DE DETECTION DES FUITES DANS UN ESPACE BIEN VENTILE AVANT
TOUTE UTILISATION.

& IMPORTANT: LE COUVERCLE DOIT ETRE OUVERT AU COURS DU PRECHAUFFAGE.

« Avant toute utilisation et pour éviter que les aliments n’attachent a la grille de cuisson, utilisez une brosse a long manche pour appliquer un léger
film d’huile végétale ou de cuisson.

REMARQUE : Suite a la premiere cuisson, la couleur de la peinture est susceptible de s’altérer [égérement. Il s’agit d’'un effet normal et prévisible.

Informations sur la cuisson des aliments

* Veuillez lire et suivre ces recommandations lors de I'utilisation du barbecue pour la cuisson d’aliments.

* Lavez-vous TOUJOURS les mains avant ou aprés avoir manipulé de la viande crue et avant de manger.

* Tenez TOUJOURS la viande crue a distance de la viande cuite et des autres aliments.

* Avant la cuisson, assurez-vous que les grilles de cuisson et les accessoires du barbecue sont propres et exempts de résidus de nourriture.
* Nutilisez PAS les mémes ustensiles pour manipuler les aliments crus et cuits.

* Assurez-vous que toutes les pieces de viande sont bien cuites avant de les manger.

ATTENTION: MANGER DE LA VIANDE CRUE OU A PEINE CUITE PEUT CAUSER DES
EMPOISONNEMENTS ALIMENTAIRES (P. EX. LES SOUCHES DE BACTERIES COMME E.COLI).

* Pour réduire les risques liés a une viande qui n’a pas été suffisamment cuite, coupez le morceau de viande au milieu pour vérifier qu’il est cuit a
ceoeur.

» La précuisson des pieces de viande de plus grande taille ou des rétis est recommandée avant la cuisson sur le barbecue.

« Apres utilisation de votre barbecue, nettoyez toujours les grilles de cuisson et les ustensiles utilisés.

Le panneau de controle

4

1. Boutons de commande 2. Position «OFF»
5. Allumeur 3. Position grand feu
4. Position petit feu

Allumage de I'appareil

1. Sil'appareil est dote d’'un couvercle, I'ouvrir.

2. S’assurer que tous les boutons se trouvent sur la position OFF. Ouvrir la vanne de commande de gaz sur la bouteille de gaz ou le detendeur.

3. Chaque bouton de commande possede son propre systeme d’allumage. Appuyer sur le bouton de commande tout en le tournant dans le sens
antihoraire sur la position de flammes hautes. Apres chaque clic entendu (etincelle generee par le systeme d’allumage), tourner le bouton sur la
position d’arret et essayer a nouveau si le bruleur n’est pas allume.

4. Sile bruleur ne parvient pas a s’allumer, tourner le bouton sur la position d’arret et fermer l'arrivee de gaz sur la bouteille ou le detendeur.
Attendre cing minutes, puis repeter les etapes ci-dessus.

5. Sil'appareil ne s’allume toujours pas, merci de vous reporter aux instructions d’allumage manuel dans la section ci-dessous.

6. Une fois I'appareil allume avec succes, allumer chaque bruleur a votre guise.

7. Avant la toute premiere cuisson et apres avoir allume I'appareil, le bouton de commande doit etre regle sur la position de flammes hautes pendant
5 a 10 minutes afin de faire prechauffer I'appareil. Ce processus doit etre realise avant chaque cuisson.

8. Une fois le prechauffage termine, tourner les bruleurs sur la position de flammes basses pour obtenir des resultats de cuisson optimaux.

Allumage manuel de I'appareil

1. Sil'appareil est équipé d’un couvercle, ouvrez-le.
2. Veérifiez que tous les boutons de commande sont en position “OFF”. Ouvrez la vanne de gaz sur la bouteille ou le détendeur.
3. Introduisez une allumette enflammée dans le trou prévu a cet effet sur le c6té gauche ou droit de I'appareil.
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Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le mettre sur grand feu.

Une fois I'allumage réussi, enclenchez les autres brlleurs a votre convenance.

6. Apres les avoir allumés, laissez les brileurs sur grand feu pendant 5 a 10 minutes afin de préchauffer I'appareil. Ce processus doit étre exécuté
avant toute session de cuisson.

7. ATissue du préchauffage, ramenez les brileurs sur petit feu pour de meilleurs résultats de cuisson.

o

Apreés chaque utilisation
Fin d’une séance de cuisson
* Aprés chaque session de cuisson, réglez les brileurs de I'appareil sur grand feu et laissez-les allumés ainsi pendant 5 minutes. Cette procédure

permet d’incinérer les résidus de cuisson pour faciliter le nettoyage.

IMPORTANT: MAINTENEZ LE COUVERCLE (S’IL EST PRESENT) OUVERT LORS DE CETTE ETAPE DE
NETTOYAGE.

» Assurez-vous que l'appareil et ses composants sont suffisamment refroidis avant de les nettoyer.
« ContrOlez et resserrez toutes les vis, boulons, etc.

Extinction de votre appareil

* Aprés chaque utilisation, tournez a fond tous les boutons de commande dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la position “OFF”, puis
coupez le gaz sur la bouteille. Attendez pour fermer le couvercle que I'appareil soit suffisamment refroidi.
» Assurez-vous que l'appareil et ses composants sont suffisamment refroidis avant de les nettoyer ou de les déplacer.

Dépannage

Problémes Causes possibles Solutions

La bouteille de gaz est vide Remplacez la bouteille vide

. . Faites contréler et remplacer le
Le régulateur est défectueux

régulateur
Les trous des brlleurs sont bouchés Nettoyez les braleurs
R Les gicleurs ou tuyaux de gaz sont bouchés Nettoyez les gicleurs ou tuyaux de gaz
Les braleurs ne s’allument - ” - - - -
pas lorsque jutilise le systéme Le fl! de.l eI’ectrode est desserré ou déconnecté de I'électrode ou Reconnectez le il
dallumage du circuit d’allumage
Lélectrode ou le fil est endommagé Changez I'électrode et le fil

Le bouton allumeur est défectueux

. . Changez le bouton allumeur
(pour les modeéles avec allumage par bouton-poussoir)

La pile ne fonctionne plus (pour les modeles avec allumage

. . Remplacer la batterie (Batterie AAA)
électronique)

La bouteille de gaz est vide Remplacez la bouteille vide
R . . Faites contréler et remplacer le
Les braleurs ne s'allument pas avec |Le régulateur est défectueux régulateur
une allumette
Les trous des brlleurs sont bouchés Nettoyez les braleurs
Les gicleurs ou tuyaux de gaz sont bouchés Nettoyez les gicleurs ou tuyaux de gaz
La bouteille de gaz est trop petite Utilisez une bouteille plus grande
Flamme faible ou retour de flamme || g5 trous des braleurs sont bouchés Nettoyez les brileurs
(feu a l'intérieur du tube du braleur — - - -
on entend un bruit de sifflement ou | L€S gicleurs ou tuyaux de gaz sont bouchés Nettoyez les gicleurs ou tuyaux de gaz
de bruissement) Placez I'appareil dans un endroit plus
Temps venteux .
protégé
Le bouton du robinet de gaz est Le robinet de gaz est bloqué Remplacez le robinet de gaz

difficile a tourner
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PL
Przed rozpoczeciem uzytkowania

01

<500 mm

@ <320 mm

1. Grill nadaje sie wytacznie do uzytku z butlami gazowymi LPG. (Do mieszanek propan/butan - 37 mbar).
2. NIGDY nie uzywaj regulowanego reduktora wraz z urzgdzeniem.

20
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Test na ulatnianie sie gazu

& WAZNE: PRZEPROWADZ TEST PRZED UZYCIEM, W MIEJSCU Z DOBRA WENTYLACJA.

1. NIGDY NIE UZYWAJ OTWARTEGO OGNIA DO PRZEPROWADZENIA TESTU. NIE WLACZAJ GRILLA PODCZAS PRZEPROWADZANIA
TESTU.

Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajduja sie na pozyc;ji off (wytgczony).

Podtacz butle gazowa do grilla, jak opisano w poprzednim rozdziale.

Otworz zawor regulujgey butli gazowej.

Sprawdz, czy gaz sie ulatnia poprzez rozprowadzenie roztworu ztozonego z %2 wody i ¥2 mydta (Srodka do zmywania naczyn) na wszystkich
ztgczeniach gazowych, ztgczeniach weza, ztgczeniach regulatora oraz zacisku weza.

OBSERWULJ - jesli nad ktérgkolwiek czescig ztgczen utworzg sie babelki, ulatnia sie stamtad gaz.

Po zakonczeniu testu wytrzyj roztwor ze wszystkich ztgczen.

Wytgcz doptyw gazu i dokre¢ wszystkie ztgcza.

Powtoérz test. Jesli bgbelki ponownie sie utworza, nie uzywaj grilla. Skontaktuj sie z lokalnym sprzedawca.

0. Przeprowadzaj test raz do roku oraz gdy butla gazowa jest usuwana lub wymieniana.

gk wN

S9N
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Przed kazdym uzyciem

& WAZNE: PRZEPROWADZ TEST NA ULATNIANIE SIE GAZU W MIEJSCU Z DOBRA WENTYLACJA,

& WAZNE: PODCZAS NAGRZEWANIA OSEONA POWINNA BYC OTWARTA.

* Aby pozywienie nie przywierato do grilla, przed kazdym grillowaniem nat6z ciekng warstwe oleju do smazenia lub oleju warzywnego przy
pomocy dtugiego pedzla z uchwytem.

UWAGA: Przy pierwszym grillowaniu kolor farby moze sie lekko zmieni¢. Jest to normalne zjawisko i nalezy sie go spodziewac.

Informacje dotyczace przygotowywania potraw

* Nalezy przeczyta¢ ponizsze zalecenia i przestrzegac ich podczas korzystania z grilla.

* Nalezy ZAWSZE my¢ rece przed kontaktem z nieugotowanym migesem lub po oraz przed spozyciem positku.

* Nalezy ZAWSZE trzymaé surowe mieso z dala od ugotowanego oraz innego pozywienia.

*  Przed przystgpieniem do gotowania nalezy upewni¢ sie, ze powierzchnie grilla i akcesoria grillowe sg wolne od za-brudzen i resztek jedzenia.
* Do kontaktu z zywnoscig ugotowang i nieugotowang nalezy uzywa¢ OSOBNYCH przyborow.

* Przed jedzeniem nalezy upewni¢ sig, ze mieso jest odpowiednio dogotowane.

UWAGA: SPOZYWANIE SUROWEGO LUB NIEDOGOTOWANEGO MIESA MOZE SPOWODOWAC
ZATRUCIE POKARMOWE (NP. SZCZEPEM BAKTERII E. COLI).

* Aby zmniejszy¢ ryzyko niedogotowania migsa, nalezy je nacig¢ i sprawdzi¢, czy jest catkowicie dogotowane w srodku.

UWAGA: PRZEJRZYSTE SOKI WYPLYWAJACE Z MIESA SWIADCZA O DOSTATECZNYM STOPNIU
DOGOTOWANIA, A SOKI LUB MIESO O ROZOWYM/CZERWONYM KOLORZE SWIADCZA O
NIEDOGOTOWANIU.

» Przed wytozeniem wigkszych porcji miesa na grill zaleca sig ich wstepne podgotowanie.
* Po zakonczeniu korzystania z grilla zawsze czysci¢ powierzchnie gotowania i przybory.

Panel kontroln

4
1. Pokretta sterujace 2. Wytgczone (OFF)
5. Zapalnik 3. Pozycja ,high” (wysoka temperatura)

4. Pozycja ,low” (niska temperatura)

Zapalanie grilla

1. Jesli urzadzenie wyposazone jest w pokrywe/okap, nalezy je otworzy¢.

2. Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajduja sie na pozyc;ji off (wytgczony). Otwdrz zawor regulujgcy na butli gazowej lub reduktorze.

3. Nacisnij i przekre¢ pokretto wysunigte na pozycje high (wysoka temperatura). Nacisnij i przytrzymaj przycisk zaptonnika przez 2~5 sekund, az
palnik sie zapali.

4. Jesli palnik sie nie zapali, przekre¢ pokretto na pozycje off (wytaczony) i wytgcz gaz na butli lub reduktorze. Poczekaj pie¢ minut, a nastepnie
powtdrz wyzej opisane kroki.

5. Jesli grill wcigz sie nie zapali, postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczagcymi manualnego zapalenia znajdujgcymi sie ponizej.

6. Po udanym zapaleniu, zapal palniki zgodnie z oczekiwaniami.

7. Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ na pozycji high (wysoka temperatura) przez 3-5 minut, aby nagrzac¢ grilla. Nalezy robi¢ tak przed kazdym
gotowaniem.

8. Po nagrzaniu grilla, przekre¢ palniki na pozycje low (niska temperatura), aby osiagna¢ jak najlepsze wyniki.

Wskazoéwki dotyczgce manualnego zapalania grilla.

1. Jesli urzadzenie wyposazone jest w pokrywe/okap, nalezy je otworzy¢.
2. Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajduja sig na pozyc;ji off (wytgczony). Otwdrz zawor regulujgcy na butli gazowej lub reduktorze.
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3. Wioz zapalong zapatke przez otwor znajdujacy sie po lewej lub prawej stronie grilla.

&

Nacisnij i przekre¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na pozycje high (wysoka temperatura).

Po udanym zapaleniu, zapal inne palniki wedtug uznania.

6. Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ na pozycji high (wysoka temperatura) przez 5-10 minut, aby nagrzac grilla. Nalezy robic¢ tak przed kazdym
gotowaniem.

7. Ponagrzaniu grilla, przekrg¢ palniki na pozycje low (niska temperatura), aby osiagna¢ jak najlepsze wyniki.

o

Uzywanie palnika bocznego

Zapalanie i obstuga palnika bocznego sg podobne do tych palnikéw gtéwnych. Upewnij sie, ze dno stawianego na palniku bocznym przyboru do
gotowania jest wigksze niz 22 cm lub mniejsze niz 16 cm.

Po kazdym uzyciu

Zakonczenie grillowania
* Po kazdym grillowaniu, ustaw palniki grilla na pozycje “high” (wysoka temperatura) i poczekaj 5 minut. Pomoze to spali¢ resztki pozywienia
pozostate po grillowaniu, jednoczes$nie czynigc czyszczenie tatwiejszym.

& WAZNE: PODCZAS CZYSZCZENIA, OSLONA/POKRYWA (JESLI WYSTEPUJE) MUSI BYC OTWARTA.
* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.
»  Dokre¢ wszystkie $ruby itp. na grillu.

Wylaczanie grilla

* Po skonczeniu uzywania grilla, przekre¢ wszystkie zawory w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara na pozycje “Off” (wytgczony), a
nastepnie wytgcz butle gazowg. Przed zamknieciem ostony/ pokrywy poczekaj, az grill wystarczajgco ostygnie.
*  Przed czyszczeniem lub przestawieniem na inne miejsce upewnij sie, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.

Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwa Przyczyna Rozwiagzanie
Butla gazowa jest pusta Wymien na petng butle gazowa
Reduktor zostat uszkodzony Oddaj reduktor do sprawdzenia lub wymien
Palnik jest zablokowany Wyczys¢ palnik
o . .| Blokada w dyszach gazowych lub wezu gazowym Wyczys¢ dysze i waz
Palnik nie zapala sig¢ przy uzyciu - -
Inik Przewdd elektrody jest luzny lub roztgczony na elektrodzie lub . .
zapalnika . . Ponownie podtgcz przewdd.
jednostce zaptonowe;j.
Elektroda lub przewdd jest uszkodzony Wymien elektrode i przewdd.
Zapalnik zostat uszkodzony (dla modeli z przyciskiem zaptonu) Wymien zapalnik
Bateria sie wyczerpata (dla modeli z zaptonem elektrycznym) Wymien baterie (Bateria AAA)
Butla gazowa jest pusta Wymien na petng butle gazowg
Palnik nie zapala sie przy uzyciu | Reduktor zostat uszkodzony Oddaj reduktor do sprawdzenia lub wymien
zapatki Palnik jest zablokowany Wyczys¢ palnik
Blokada w dyszach gazowych lub wezu gazowym Wyczysc¢ dysze i waz
Butl jest zbyt mat Uzyj wiekszej butli
Maty plomien Iub przeplyw utla gazowa Je.S zbyt mata 2yj W|’e’ szej. utli
wsteczny (ogien w przewodzie | Blokada w palniku Wyczys¢ palnik
palnika - mozliwy syczacy lub Blokada w dyszach gazowych lub wezu gazowym Wyczys¢ dysze i waz
huczagcy dzwiek
uczacy dzwiek) Wietrzne warunki Uzyj grilla w bardziej ostonietym miejscu
Zawor pokrgt’:a trudny do Zawor gazu zablokowany Wymien zawér gazu
przekrecenia
23
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EN Care & maintenance FR Entretien et maintenance PL Czyszczenie i konserwacja

EN
The golden rules for care

« Regularly clean your appliance between each use and especially after extended periods of storage.
» Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning.
« Never douse the applaince with water when its surfaces are hot.

IMPORTANT: DO NOT USE ABRASIVE CLEANERS OR MATERIALS WHEN CLEANING PAINTED COOKING
GRILL OR GRIDDLE SURFACES.

» Inorder to extend the life and maintain the condition of your appliance, we strongly recommend that the unit be covered when left outside for any
length of time, especially during the winter months. Do not leave the appliance exposed to adverse weather conditions or stored in damp, moist areas.

IMPORTANT: METAL COOKING BARBECUE TOOLS CAN BE USED ON THE COOKING SURFACES. IT IS
RECOMMENDED IF THE COOKING TOOLS HAVE POINTED OR SERRATED PARTS/EDGES THAT CARE IS
TAKEN IN USE, SO NOT TO SCRATCH OR DAMAGE THE GRILL OR GRIDDLE COOKING SURFACES.

Cooking Surfaces (grill, griddle, warming rack)

IMPORTANT: CLEAN WITH HOT WATER.

IMPORTANT: DO NOT USE METAL GRILL BRUSHES OR ABRASIVE PADS ON THE GRILL OR GRIDDLE
COOKING SURFACES. THIS WILL SCRATCH AND DAMAGE THE COOKING SURFACE.

« Toremove any food residue, use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad. Some cleaning products may scratch or cause cooking surface
coatings to flake and chip, only use a sponge or kitchen cloth when cleaning.

Clean the drip tray / grease cup / fat collector with soap and warm water using a non-abrasive cleaning cloth or sponge!

Perform a more thorough cleaning of the appliance body.

Use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad.

Remove cooking surfaces and burners before full cleaning.

Do not immerse the gas controls or manifold in water.

Regularly remove excess grease or fat from the appliance body with a soft plastic or wooden scraper.

It is not necessary to remove all the grease from the body. If you need to clean fully, use hot soapy water and a cloth, or nylon-bristled brush only.

e o o o o o

.

After 5 or 6 uses

Perform a more thorough cleaning of the appliance body.
Use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad.

* Remove cooking surfaces and burners before full cleaning.
* Do notimmerse the gas controls or manifold in water.

At the beginning of the season

* Check and tighten all screws & bolts, etc on the appliance.

» Inspect the burners to ensure they are free of insects, food residue or other debris which may have collected in the burner holes.

» Check that the venturi tubes of the burners properly fit over the valve outlets.

* Inspect the hose for cuts, cracks, or excessive wear before use. If the hose is damaged, it must be replaced with hose suitable for use with LPG
and meet the national standards for the country of use. The length of the hose must not exceed 1.5 m.

At the end of the season

*  The burners should be removed and cleaned annually, or whenever heavy build-up is found, to ensure that there are no signs of blockage (debris,
insects) in either the burner portholes or the venturi tubes.

24
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¢ Use a pipe cleaner to clear obstructions.
* A wire brush can be used to remove corrosion from the burner surfaces.
»  When refitting the burners, be careful to check that the venturi tubes of the burners fit over the valve outlets.

» After fitting the ignition pins, check if spark can be produced by pressing the ignition button. If not, re-adjust the distance between the pin and the
burner.

»  Store your appliance in a cool dry place.

DO NOT store or cover the appliance until fully cooled.

«  Cover the burners with aluminium foil in order to prevent insects or other debris from collecting in the burner holes.

« If the appliance is to be stored indoors, the gas bottle must be disconnected and left outside. The gas bottle should always be stored outside, in a
dry, well-ventilated area, away from any sources of heat or ignition. Do not let chidlren tamper with the bottle.

25
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WARNING: DO NOT STORE THE GAS BOTTLE INSIDE THE CABINET OF THE APPLIANCE WHEN
NOT IN USE.

DO NOT leave your appliance uncovered when not in use. Store your appliance in a shed or garage when not in use to protect against the effects
of extreme weather conditions, particularly if you live near coastal areas. Prolonged exposure to sunlight, standing water, sea-air/salt water can
allcause damage to your appliance. (A barbecue cover may not be sufficient to protect your appliance in some of these situations).

When storing the appliance or gas cylinder, ensure they are away from flammable materials or liquids.

The gas cylinder must not be stored next to this or any other appliance.

Gas bottles should never be stored laid on their side.

Never store gas bottles indoors.

e o o o

Servicing

IMPORTANT: WE RECOMMEND THAT SERVICING OF THIS APPLIANCE SHOULD BE PERFORMED
EITHER AFTER 100 HOURS USE OR ANNUALLY, WHICHEVER IS ACHIEVED FIRST.

FR
Les régles d’or pour I’entretien

* Nettoyez toujours votre appareil entre deux utilisations et tout particulierement apres un stockage prolongé.
» Assurez-vous que l'appareil et ses composants ont suffisamment refroidi avant de les nettoyer.
» N’aspergez jamais I'appareil d’'eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

IMPORTANT: NE PAS UTILISER D’USTENSILES OU DE PRODUITS ABRASIFS POUR LE NETTOYAGE DU
GRILL OU DES PLAQUES DE CUISSON VERNIES.

» Pour prolonger la vie de votre appareil, ne le laissez pas a I'extérieur sans protection. Recouvrez le d'une housse adaptée lorsqu’il n’est
pas utilisé.

IMPORTANT: DES USTENSILES METALLIQUES POUR BARBECUE/PLANCHA PEUVENT ETRE UTILISES

& SUR LES SURFACES DE CUISSON. SI LES USTENSILES DE CUISSON PRESENTENT DES POINTES OU
DES ARETES EN DENTS DE SCIE, IL EST RECOMMANDE DE LES UTILISER AVEC PRECAUTION POUR
EVITER DE RAYER OU D’ENDOMMAGER LA GRILLE OU LES PLAQUES DE CUISSON.

Surfaces de cuisson

IMPORTANT: NETTOYER A LEAU CHAUDE.

GRILLE OU LES PLAQUES DE CUISSON. CELA CAUSERAIT DES RAYURES ET ENDOMMAGERAIT LA
SURFACE DE CUISSON.

Nettoyez les surfaces de cuisson avec de I'eau chaude savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d’aliments, utilisez un nettoyant doux
sur une éponge non abrasive. Certains produits nettoyants peuvent provoquer des rayures ou dégrader les enduits en copeaux ou en flocons,
nettoyez a l'aide d’'une éponge ou d’un chiffon de cuisine seulement.

Nettoyez le bac d’égouttage/la tasse a graisse/le bac de récupération de graisses au savon et a I'eau tieéde a l'aide d’un chiffon ou d’'une éponge
non abrasifs !

Effectuez un nettoyage plus poussé du corps de l'appareil.

Utilisez un nettoyant doux sur une éponge non abrasive.

Avant le nettoyage complet, retirez les surfaces de cuisson et les brileurs.

Ne pas plonger les vannes ou les tubulures de gaz dans I'eau.

Enlevez régulierement I'excés d’huile ou de graisse du corps de I'appareil a I'aide d’un racloir souple en plastique ou en bois.

Il nest pas nécessaire d’enlever entiérement la graisse. Si vous devez nettoyer complétement votre barbecue, utilisez uniquement de I'eau
chaude savonneuse et un chiffon ou une brosse avec des poils en nylon.

C IMPORTANT: NE PAS UTILISER DE BROSSES METALLIQUES NI DE TAMPONS ABRASIFS SUR LA

Toutes les 5 ou 6 utilisations

Effectuez un nettoyage plus poussé du corps de l'appareil.

Utilisez un nettoyant doux sur une éponge non abrasive.

Avant le nettoyage complet, retirez les surfaces de cuisson et les brileurs.
Ne pas plonger les vannes ou les tubulures de gaz dans I'eau.

e o o o

En début de saison

Controlez et resserrez toutes les vis, boulons, etc.

Examinez les brileurs et assurez-vous que leurs orifices ne sont pas obstrués.

Vérifiez que les tubes venturi sont correctement positionnés au-dessus des sorties des vannes.

Veérifiez que le tuyau ne présente pas d’entailles, de fissures ou de signes d’usure excessive avant de I'utiliser. En cas d’'endommagement du
tuyau, remplacez celui-ci par un tuyau prévu pour le GPL et conforme aux normes en vigueur dans le pays. La longueur du tuyau ne doit pas
dépasser 1,5 m.

e o o o
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En fin de saison

* Les bradleurs doivent étre retirés et nettoyés tous les ans et chaque fois que des dépdts importants sont constatés, afin de s’assurer que ni les
orifices des brileurs ni les tubes venturi ne sont encombrés.

« Utilisez un cure-pipe pour déboucher les orifices obstrués.
« Lacorrosion a la surface des brileurs peut étre enlevée a l'aide d’'une brosse métallique.
» Lors du remontage des brdleurs, veillez a vérifier que les tubes venturi des brlleurs s’adaptent bien sur les sorties des valves.

« Apres avoir soulevé la broche d’allumage, vérifiez si I'étincelle peut étre produite en appuyant sur le bouton d’allumage. Dans le cas contraire,
réajustez la distance entre la broche et le braleur.

» Rangez votre appareil dans un endroit sec et frais.

» NE PAS entreposer ni recouvrir I'appareil avant qu’il ne soit complétement refroidi.

* Recouvrez les brlleurs de feuilles d’aluminium pour empécher les insectes et les débris de s'accumuler dans les orifices.

» Sil'appareil est entreposé a l'intérieur des locaux, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a I'extérieur. La bouteille de gaz doit toujours
étre entreposée a 'extérieur, dans un endroit sec, bien aéré et éloigné de toute source de chaleur ou d’allumage. Ne laissez pas les enfants
manipuler la bouteille.

27

5063022739636_MNL_IN_V03.indb 27 8/20/2025 2:28:34 PM



AVERTISSEMENT: NE RANGEZ PAS LA BOUTEILLE DE GAZ DANS LE CABINET DE LAPPAREIL
LORSQUELLE N’EST PAS UTILISEE.

* NE PAS laisser ce produit non couvert quand il n’est pas utilisé. Pour protéger votre appareil des dommages causés par les intempéries,
entreposez-le dans un abri ou un garage quand vous ne l'utilisez pas (en particulier si vous habitez pres des cotes). Toute exposition prolongée
aux rayons du soleil, aux eaux stagnantes, a I'air marin ou a I'eau de mer est susceptible d'endommager votre appareil. Dans ces cas, une
housse pour barbecue/plancha ne suffira pas toujours a protéger votre appareil.

« Lorsque vous rangez I'appareil ou la bouteille de gaz, veillez a ce qu'ils soient éloignés des matériaux et des liquides inflammables.

« Labouteille de gaz ne doit pas étre entreposée a proximité du barbecue ou de tout autre appareil.

* Les bouteilles de gaz ne doivent jamais étre stockées en position couchée.

» Ne jamais entreposer les bouteilles de gaz a l'intérieur des locaux.

Entretien

IMPORTANT: NOUS VOUS CONSEILLONS D’ENTRETENIR CET APPAREIL APRES 100 HEURES
D’UTILISATION OU TOUS LES ANS.

PL
Zasady konserwacji
* Regularnie czy$¢ grilla po kazdym uzyciu, a zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania.

*  Przed czyszczeniem upewnij sie, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.
* Nigdy nie polewaj grilla wodg, gdy jego powierzchnie sg gorace.

WAZNE: NIE UZYWAJ SCIERNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH LUB SCIERNYCH MATERIALOW DO
CZYSZCZENIA POMALOWANYCH CZESCI GRILLA LUB BLACHY DO GRILLOWANIA.

*  Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania i utrzymac grill w dobrym stanie, zaleca sie przykrywanie grilla, jesli ma by¢ on pozostawiony na zewnatrz
przez jakikolwiek okres, zwtaszcza podczas miesiecy zimowych. Nie wystawiaj grilla na dziatanie niekorzystnych warunkéw atmosferycznych i nie
przechowuj go w wilgotnym miejscu.

WAZNE: METALOWE NARZEDZIA DO GRILLOWANIA MOGA BYC UZYWANE NA POWIERZCHNIACH
PRZEZNACZONYCH DO GRILLOWANIA. ZALECA SIE ZACHOWANIE OSTROZNOSCI JESLI NARZEDZIA
MAJA OSTRO ZAKONCZONE LUB ZABKOWANE CZESCI/ KRAWEDZIE, ABY NIE ZARYSOWAC LUB NIE
USZKODZIC GRILLA LUB BLACHY DO GRILLOWANIA.

Powierzchnie grilla (ruszt, blacha, kratka do podgrzewania)
& WAZNE: CZYSC GORACA WODA,

WAZNE: NIE UZYWAJ METALOWYCH SZCZOTEK | GABEK SCIERNYCH DO CZYSZCZENIA RUSZTU |
BLACHY DO GRILLOWANIA. SPOWODUJE TO PORYSOWANIE | USZKODZENIE POWIERZCHNI GRILLA.

* Aby usung¢ resztki pozywienia, uzywaj tagodnego srodka czyszczacego i miekkiej ggbki. Niektére srodki czyszczgce moga porysowacé
powierzchnie grilla lub spowodowag, ze zacznie sie ona tuszczy¢ i odpadac; uzywaj wytgcznie gabki lub Scierki kuchennej do czyszczenia.

» Tacke ociekowa/ pojemnik na ttuszcz/ zbiornik na ttuszcz nalezy czysci¢ ciepta woda z mydtem, uzywajac niesciernej szmatki lub gabki.

*  Wyczys¢ grill bardzo doktadnie.

* Uzywaj tagodnego srodka czyszczgcego i miekkiej ggbki.

*  Przed czyszczeniem zdejmij powierzchnie grilla oraz palniki.

« Nie zanurzaj pokretet i kolektora w wodzie.

* Regularnie usuwaj zbedny ttuszczu z grilla przy pomocy migkkiej plastikowej lub drewnianej skrobaczki.

* Nie trzeba usuwac catego ttuszczu z grilla. Jesli chcesz catkowicie wyczys$cic grill, uzyj gorgcej wody ze srodkiem do zmywania naczyn oraz
szmatki, lub tylko szczotki z nylonowym wtosiem.

Po kazdych 5-6 uzyciach

*  Wyczys¢ grill bardzo doktadnie.

» Uzywaj fagodnego srodka czyszczacego i migkkiej ggbki.

*  Przed czyszczeniem zdejmij powierzchnie grilla oraz palniki.
» Nie zanurzaj pokretet i kolektora w wodzie.

Na poczatku sezonu grillowego

» Sprawdz i dokre¢ wszystkie Sruby itd. na grillu.

»  Sprawdz palniki, aby upewnic¢ sie, ze nie ma na nich insektéw, resztek jedzenia lub innych pozostatosci, ktére mogty sie nagromadzi¢ w otworach
na palniki.

» Sprawdz, czy zwezki Venturiego palnikéw sg odpowiednio umocowane nad wyj$ciami zaworow.

*  Przed uzyciem zawsze sprawdzaj waz pod katem nacie¢, peknie¢ lub zuzycia. Jesli waz jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na wagz
odpowiedni do uzytkowania z LPG i spetnia¢ standardy obowigzujgce w kraju uzytkowania. Diugo$¢ weza nie moze przekraczaé 1,5 m.

Na koncu sezonu grillowego

« Palniki nalezy wyjac¢ i wyczyscic¢ raz do roku, lub gdy nagromadzi sie na nich duzo pozostato$ci, aby upewnic sie, ze otwory na palniki i zwezki
Venturiego nie sg zablokowane (resztki, insekty).
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* Usun pozostatosci przy pomocy czyscika do fajki.
* Do usuniecia korozji z powierzchni palnikéw mozna uzy¢ drucianej szczotki.
*  Przy wktadaniu palnikdw uwazaj, aby zwezki Venturiego palnikow znajdowaty sie ponad wyjsciami zaworow.

* Po montazu elektrod zaptonowych, nalezy sprawdzi¢ czy powstaje iskra po naci$nieciu przycisku zaptonu. Jesli nie, ponownie ustawi¢ odlegtosc¢
pomiedzy elektrodg a palnikiem.

*  Przechowuj grilla w zimnym, suchym miejscu.

* NIE przechowuj i nie przykrywaj grilla dopdki catkowicie nie ostygnie.

*  Przykrywaj palniki folig aluminiowa, aby insekty oraz inne pozostatosci nie gromadzity sie w otworach na palniki.

« Jesli grill ma by¢ przechowywany w pomieszczeniu, butla gazowa musi zosta¢ odtgczona i pozostawiona na zewnatrz. Butla gazowa musi by¢
przechowywana na zewnatrz, w suchym miejscu o dobrej wentylacji, z dala od zrédet ciepta lub zaptonu. Nie pozwdl dzieciom bawi¢ sie butla.
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OSTRZEZENIE: NIE PRZECHOWYWAC BUTLI Z GAZEM WEWNATRZ SZAFKI, JESLI URZADZENIE NIE
JEST UZYWANE.

* NIE zostawiaj grilla bez przykrycia, jesli nie jest w uzyciu. Przechowuj urzadzenie w komérce lub garazu, aby chroni¢ je przez efektami
ekstremalnych warunkéw pogodowych, zwtaszcza jesli mieszkasz w poblizu terendw nadbrzeznych. Diugie wystawienie na dziatanie $wiatta
stonecznego, stojgcej wody, morskiego powietrza/ stonej wody moze uszkodzi¢ grilla. (W niektérych sytuacjach przykrycie grilla moze by¢
niewystarczajaca ochrong).

*  Przy przechowywaniu grilla lub butli gazowej upewnij sie, ze znajdujg sie one z dala od tatwopalnych materiatéw lub cieczy.

* Butla gazowa nie moze by¢ przechowywana w poblizu tego i zadnego innego urzgdzenia.

» Butle gazowe nie moga by¢ przechowywane w pozyc;ji lezace;j.

» Nigdy nie przechowuj butli gazowych w pomieszczeniach.

Serwis

WAZNE: ZALECAMY KONSERWACJE URZADZENIA PO 100 GODZINACH UZYTKOWANIA LUB RAZ NA
ROK, W ZALEZNOSCI OD TEGO CO NASTAPI W PIERWSZEJ KOLEJNOSCI.
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Adresses sur quefairedemesdechets.fr

Manufacturer ¢ Fabricant « Producent ¢ EN www.diy.com PL www.castorama.pl

Producator ¢ Fabricante: www.screwfix.com Aby zapoznac sie z instrukcja obstugi
UK Manufacturer: www.screwfix.ie online, odwiedz strone

Kingfisher International Products Limited, To view instruction manuals online, www.kingfisher.com/products

1 Paddington Square, London, W2 1GG, visit www.kingfisher.com/products

United Kingdom FR www.castorama.fr

EU Manufacturer: www.bricodepot.fr

Kingfisher International Products B.V., www.screwfix.fr
Rapenburgerstraat 175E Pour consulter les manuels d’instructions

1011 VM Amsterdam, en ligne, rendez-vous sur le site
The Netherlands www.kingfisher.com/products
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